
 
 
 

 
 

 
 
 
 

ประวัติและผลงานวจิัยที่สําคัญของนกัวจิัยและคณะ 
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1.  ชื่อ – นามสกลุ (ภาษาไทย)  นางรวโีรจน อนันตธนาชัย 
        ชื่อ – นามสกลุ (ภาษาองักฤษ)  Mrs. Raweerote   Anuntatanachai 
2.  ตําแหนงปจจบุัน    ผูชวยศาสตราจารย    สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
                                      และ กรรมการบริหารหลักสูตรคหกรรมศาสตร   
3. หนวยงานและสถานที่อยูที่ตดิตอไดสะดวก  

            หลักสูตรคหกรรมศาสตร   อาคาร 10  หอง 10203    มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต   
            295    ถนนราชสีมา    เขตดุสติ กรุงเทพฯ 10300   โทรศัพท : 02-2445624 , 081-3030513     
            E-mail : raweerote_anu@ yahoo.com ,   raweerote_anu@hotmail.co.th 
 

    4 . ประวตัิการศกึษา :  
 

ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปริญญาตรี กศ.บ.เกียรตินิยมอันดับ 2  
 

วิชาเอกชีววิทยา      
วิชาโทโภชนาการ 

วิทยาลัยวิชาการศึกษาพระนคร 

ปริญญาโท วท.ม.(ชีววิทยา) ชีววิทยา มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 

     

    5.  สาขาวิชา ที่มีความชํานาญพิเศษ  
          สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ : โภชนศาสตรครอบครัว      อาหารเพื่อสุขภาพ       

       6. ประสบการณที่เกีย่วของกับการบริหารงานวจิัย  
             1) หัวหนา โครงการวิจัย       การติดตามผลบัณฑิตท่ีสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต
โปรแกรมวิชาคหกรรมศาสตรท่ัวไป คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี สถาบันราชภัฏสวนดุสิตปการศึกษา 
2539 – 2544    ทุนอุดหนุนการวิจัย  ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต.  
             2) หัวหนา โครงการวิจัย    การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคอาหารกับภาวะการมีอายุยืนของผูสูงอายุไทย  
ทุนอุดหนุนการวิจัยของ สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ (วช.)  ป   พ.ศ. 2550   
              3)  หัวหนา โครงการวิจัย    การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพื้นฐานเศรษฐกิจพอเพียงและ
บริบทชุมชน     ทุนงบประมาณแผนดิน ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป  พ.ศ. 2552  

        7.   ผลงานทางวิชาการอื่น  ๆ
                 1)    หนังสือ     “   อาหารไทย :  อาหารสมดุล – สมุนไพร ”   ป   พ.ศ.  2548         
                2)  เอกสารประกอบการสอนรายวิชาโภชนศาสตรครอบครัว   ป  พ.ศ.  2549 
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1. ชื่อ – สกุล    นางทิพยวิมล   กิตติวราพล  
    ชื่อ – สกุล (ภาษาอังกฤษ)  Mrs. Tipvimon Kittivarapon 
2. ตําแหนงปจจุบัน      ผูชวยศาสตราจารย    คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี    มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต    
3. หนวยงานท่ีอยูที่ติดตอไดสะดวก : 
      คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดสุิต    
     228-228/1-3  ถนนสริินธร  บางพลัด กทม. 10700    
    โทรศัพท 02-4239401- 6  โทรสาร : 02-2445000   ตอ 6417       
    

4. ประวัติการศึกษา :  
 

ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปรญิญาตรี 
 

    คบ. วิทยาศาสตรทัว่ไป จุฬาลงกรณมหาวิทยาลยั 

ปรญิญาโท                  คม. การศึกษาวิทยาศาสตร จุฬาลงกรณมหาวิทยาลยั 
 

 

5. สาขาวิชาการที่มีความชํานาญพิเศษ :   มีประสบการณดานงานสํานักงาน 
6. ประสบการณดานการวิจัย : 
              1)   ผูรวมโครงการวิจัย     การศึกษาศักยภาพของสถาบันราชภัฏสวนดุสิต  
               2)  ผูรวมโครงการวิจัย    การวิจัยวิทยาศาสตรทองถิ่น : โครงการสวนผักปลอดสารพิษ  

        3)  ผูรวมโครงการวิจัย     การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคอาหารกับภาวะการมีอายุยืนของผูสูงอายุไทย    
                     ทุน วช.   ป  พ.ศ. 2550   

               4)  ผูรวมโครงการวิจัย    การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพื้นฐานเศรษฐกิจพอเพียง
และบริบทชุมชน      ทุนงบประมาณแผนดิน ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป พ.ศ. 2552  
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1.ชื่อ-นามสกลุ (ภาษาไทย)  ดร.ชนนิทร  กุลเศรษฐญัชล ี
    ชื่อ-นามสกลุ (ภาษาอังกฤษ) Chanin Kulsetthanchalee, D.Eng.  
2. ตําแหนงปจจุบัน   อาจารย   และ  กรรมการบริหารหลกัสูตรการออกแบบงานแสดงและนิทรรศการ 
4. หนวยงานและสถานที่ทํางานที่ติดตอสะดวก 
       หลักสูตรการออกแบบงานแสดงและนิทรรศการ    ช้ัน 3 อาคาร 13   มหาวิทยาลยัราชภฏัสวนดุสิต  
       295 ถนนราชสีมา เขตดสุิต กรุงเทพฯ 10300 โทรศัพท 081-400-8586  
       Email : chanink@gmail.com  
5.ประวตัิการศึกษา  
ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปริญญาตรี 
วท.บ.เกียรตินิยม อันดับ 2 
      (เคมีอุตสาหกรรม ) 

 

เคมีอุตสาหกรรม 
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา 
เจาคุณทหาร  ลาดกระบัง 

ปริญญาโท M.Sc.(Packaging)   บรรจุภัณฑ Michigan State University, MI, USA. 

วุฒิบัตร 
Certificate of Leadership in 
 Science & Technology  

   การบริหาร 
University of Massachusetts Lowell, 
MA, USA. 

ปริญญาเอก 
D.Eng.(Plastics 
Engineering) 

   วิศวกรรม    
    พลาสติก 

University of Massachusetts Lowell, 
MA, USA. 

6. สาขาวิชาท่ีมีความสนใจเปนพิเศษ  
1)  สาขาวิทยาศาสตรสุขภาพ : อาหารเพื่อสุขภาพ   โภชนาการ และการกฬีา 
2)  สาขาภาษาตางประเทศ      : ภาษาอังกฤษ และ ภาษาจีนแตจิว๋ 

7.  ประสบการณที่เกีย่วของกับงานวจิัย  
            1)  ผูรวมโครงการวจิัย    การตรวจสอบและเพิ่มประสิทธิภาพเม็ดพลาสตกิรไีซเคิล  

ป พ.ศ. 2551 
               2)  ผูรวมโครงการวิจัย    การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพื้นฐานเศรษฐกิจพอเพียง                 
และบริบทชุมชน     ทุน งบประมาณแผนดิน    มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป พ.ศ.  2552  

3)   หัวหนาโครงการวิจยั    การผลิตโฟมโพลสีไตรีนโดยใชวัสดุนาโนเปนสารเติมแตง 
เพื่อเปนวัตถุหนวงการติดไฟ   ทุนวิจยัของสํานักงานพฒันาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาต ิ 
ป  พ.ศ.2553 
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1.  ชื่อ - สกุล  (ภาษาไทย)     นายกาญจนศกัดิ์   จารุปาณ 
    ชื่อ – สกลุ  (ภาษาอังกฤษ)    Mr. Karnchanasak  Charupan 
2. หมายเลขบตัรประจาํตวัประชาชน      3100500311815 
3. ตําแหนงปจจุบัน    อาจารย  และ รองผูอํานวยการสถาบนัวิจยัและพัฒนา  มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต 
4. หนวยงานท่ีอยูทีต่ิดตอไดสะดวก  
     สถาบันวจิัยและพัฒนา   มหาวิทยาลยัราชภัฏสวนดุสิต      295     ถนนราชสีมา    เขตดุสิต กรุงเทพฯ 10300 

     โทร. 084 7130136       E-mail :  karnchanasak_cha@dusit.ac.th , karn43@hotmail.com 

5. ประวตักิารศึกษา :  
ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปรญิญาตร ี วท.บ. (เทคโนโลยี
อุตสาหกรรมเกษตร)     

เทคโนโลยี
อุตสาหกรรมเกษตร 

สถาบันเทคโนโลยพีระจอมเกลา 
พระนครเหนอื 

ปรญิญาโท วศ.ม. (วิศวกรรมอาหาร)   วิศวกรรมอาหาร มหาวิทยาลยัเทคโนโลย ี
พระจอมเกลาธนบรุ ี

 

6. สาขาวิชาการที่มีความชํานาญพิเศษ :   การแปรรูปอาหารโดยใชความรอนและความเย็น 
                                                                            การวิเคราะหทางเคมีในผลิตภัณฑอาหาร 
7. ประสบการณที่เกี่ยวของกับงานวิจัย 
     1)  พ.ศ. 2545  การวิเคราะหคุณคาทางอาหารและวัตถุเจือปนในแหนมปลาในบริเวณกรุงเทพฯ   
     2)  ผูรวมโครงการวิจัย     การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคอาหารกับภาวะการมีอายุยืนของผูสูงอายุไทย    

     ทุน วช.   ป  พ.ศ. 2550   
    3)  ผูรวมโครงการวิจัย     การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพื้นฐานเศรษฐกิจพอเพียง 
              และบริบทชุมชน    ทุนงบประมาณแผนดิน ของ มหาวลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป พ.ศ. 2552  
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1.ชื่อ - สกุล (ภาษาไทย)  นางสาวนาฏลดา  ออนวิมล 
   ชื่อ - สกุล (ภาษาอังกฤษ) Miss Nartlada  Onvimol 
2. ตําแหนงปจจุบัน    อาจารย   คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภฏัสวนดุสิต 
3. หนวยงานท่ีอยูทีต่ิดตอไดสะดวก  
      คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดสิุต    228-228/1-3  ถนนสิรนิธร  บางพลดั กทม.      
   10700  โทรศัพท 02-4239401- 6  โทรสาร : 02-2445000   ตอ 6417      E-mail    Nartkitty@yahoo.com 
 

4.ประวัติการศึกษา 
 

ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปรญิญาตร ี วท.บ.(ชีววิทยา) ชีววิทยา มหาวิทยาลยัรามคําแหง 

ปรญิญาโท วท.ม.(จุลชีววทิยา)   จุลชีววิทยา มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 

 

5.สาขาวิชาการท่ีมีความชํานาญพิเศษ  
          จุลชีววิทยาทางอาหาร   วิทยาภูมิคุมกัน   วิทยาศาสตรการอาหาร GMP HACCP      และจลุชีววิทยาสาธารณสุข 
6.ประสบการณที่เกี่ยวของกับงานวิจัย 
      1) ผูรวมโครงการวิจัย   การผลิตไวนบทีรูท    ปท่ีพิมพ 2548                  
     2)  ผูรวมโครงการวิจัย   การศกึษาวิจยันํ้ามันมะพราวสกัดบริสุทธิต์อการยับยั้งแบคทีเรียและเชื้อราท่ี   
          กอใหเกดิโรคผิวหนัง ปที่พิมพ 2549            
    3)    ผูรวมโครงการวิจยั    การผลิตวุนสวรรคสี Monascus nata complex โดยการหมักดวย Monascus purpureus        
     4)   ผูรวมโครงการวิจยั    การศึกษาจลุชีววทิยาของอาหารพื้นบาน : เค็มหมากนัด  
          การวิจยัวิทยาศาสตรทองถิ่น : โครงการสวนผักปลอดสารพิษ  
   5)    ผูรวมโครงการวิจยั     การสกัดสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากวัชพืชทองถิ่น จ.นนทบุรี ทุน วช. ป 2550 
   6)      ผูรวมโครงการวิจยั     การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคอาหารกับภาวะการมีอายุยืนของผูสูงอายุไทย  
             ทุน วช. ป 2550 
     7 )    หัวหนาโครงการวิจัย    การตรวจหาปริมาณจุลินทรียในกากตะกอนของระบบบําบัดน้ําเสีย    ทุน วช.  ป  2551 
    8)   ผูรวมโครงการวิจัย     การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพื้นฐานเศรษฐกิจพอเพียง 
           และบริบทชุมชน    ทุนงบประมาณแผนดิน ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป พ.ศ. 2552 



 323

1. ชื่อ – นามสกลุ (ภาษาไทย)  นายอรรถ  ขันสี 
          ชื่อ – นามสกลุ (ภาษาอังกฤษ)  Mr. Att   Khunsee 

2.  ตําแหนงปจจบุัน   อาจารย    คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี     มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต 
          3.   หนวยงานและสถานทีอ่ยูที่ติดตอไดสะดวก  
           คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  มหาวิทยาลยัราชภฏัสวนดุสิต 228-228/1-3  ถนนสิรินธร  
           บางพลดั กทม. 10700  โทรศัพท 02-4239401- 6, 089-8531256 โทรสาร : 02-2445000   ตอ 6417    
           E-mail :  att_kmitt@hotmail.com  
 

    4.ประวตัิการศึกษา :  
         

ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปรญิญาตรี    คศ.บ . (อาหารและโภชนาการ) 
 

อาหารและ
โภชนาการ 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคล 

กําลังศกึษา
ปรญิญาโท 

วท.ม.(อุตสาหกรรม
เทคโนโลยกีารจัดและ
บริการอาหาร) 

อุตสาหกรรม
เทคโนโลยกีารจัด
และบริการอาหาร 

สถาบันเทคโนโลยพีระจอมเกลา 
เจาคุณทหารลาดกระบัง 

 

     5. สาขาวิชา ที่มีความชํานาญพิเศษ  
            สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ :  อาหารไทย   ขนมไทย  เบเกอรี  ฯลฯ 
     6. ประสบการณที่เกีย่วของกับการบริหารงานวจิัยท้ังภายในและภายนอกประเทศ  
          1)   ผูรวมวิจัย โครงการวจิัย    การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคอาหารกับภาวะการมีอายุยืนของผูสูงอายุไทย      
                ทุนอุดหนุนการวจิัยของ สํานักงานคณะกรรมการวิจยัแหงชาติ (วช.)  ปงบประมาณ  2550   
                2)      ผูรวมโครงการวิจัย     การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพื้นฐานเศรษฐกิจพอเพียง    
                และบริบทชุมชน    ทุนงบประมาณแผนดิน ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป พ.ศ. 2552 
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1. ชื่อ – นามสกลุ (ภาษาไทย)  นางสาวนนทตะวนั   อนันตธนาชยั 
   ชื่อ – นามสกลุ (ภาษาอังกฤษ)  Miss. Nontawan   Anantathanachai 

2.  ตําแหนงปจจบุัน   อาจารย    หลักสูตรการบริหารธรุกิจ    คณะวิทยาการจัดการ     
3. หนวยงานและสถานที่อยูท่ีติดตอไดสะดวก 

              หลักสูตรการบริหารธรุกิจ   คณะวิทยาการจัดการ   มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต 
             โทรศพัท : 089-7955989     E-mail : nontawan_ana@yahoo.com 
 

4. ประวตักิารศึกษา :  
 

ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปรญิญาตรี ศศ.บ.(ออกแบบนิเทศศิลป) ออกแบบนิเทศศลิป สถาบันราชภฏัสวนดุสิต 

ปรญิญาตรี บธ.บ. ( การตลาด) การตลาด มหาวิทยาลยัสุโขทัยธรรมาธริาช 

ปรญิญาโท บธ.ม. (การตลาด) การตลาด มหาวิทยาลยัรามคําแหง 

 

      5. สาขาวิชา ที่มีความชํานาญพิเศษ  :   การบริหารการตลาด 
      6. ประสบการณที่เกีย่วของกับการบริหารงานวจิัย  :  
                     1)    ผูรวมวจิัย โครงการวจิัย    การศกึษาความตองการไดรับการฝกอบรมและพัฒนาของบุคลากรและ   
                         องคกรภายนอก   ทุน มหาวทิยาลยัราชภฏัสวนดุสิต ป  2546                                                 
             2)  ผูรวมวิจัย โครงการวิจัย     การศกึษาความคาดหวังและความพึงพอใจตอการเขามาศกึษาในมหาวทิยาลัย  
                          ราชภัฏสวนดุสิต    ทุน มหาวทิยาลยัราชภฏัสวนดุสิต ป  2548 
                    3)    ผูรวมวิจัย โครงการวิจัย      การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคอาหารกับภาวะการมีอายุยนืของผูสูงอายุไทย   
                  ทุนอุดหนุนการวิจัยของ สํานกังานคณะกรรมการวิจยัแหงชาติ (วช.)  ปงบประมาณ  2550   
             4)     ผูรวมโครงการวิจัย     การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพื้นฐานเศรษฐกิจพอเพียง    
                   และบริบทชุมชน    ทุนงบประมาณแผนดิน ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป พ.ศ. 2552 
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 1.  ชื่อ - นามสกลุ (ภาษาไทย)  นายภาณุพงศ  พนมวนั 
      ชื่อ - นามสกลุ  (ภาษาองักฤษ)  Mr.Phanupong  Panomwan   
2.  ตําแหนงปจจุบัน     นักสถิติและวิจัย 
3.  หนวยงานที่อยูที่สามารถติดตอไดสะดวก  
       สํานักวิจยัและพฒันาการศกึษา     สํานักงานเลขาธิการสภาการศึกษา   กระทรวงศกึษาธิการ 
      โทร 083 0369455       E-mail: enemystat@hotmail.com  
 

4. ประวตัิการศึกษา   
   
ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปรญิญาตรี วท.บ. (สถิติประยุกต)  สถิติประยุกต สถาบันราชภฏัสวนดุสิต 

ปรญิญาโท วท.ม .(สถิติประยุกต)  
 

สถิติประยุกต มหาวิทยาลยัศลิปากร 

 

 5. สาขาวิชาการที่มีความชํานาญพิเศษ  
  การศกึษาตวัแปรพหุทางดานสังคมศาสตร 

 6. ประสบการณที่เกีย่วของกับการบริหารงานวจิัย 
      1)  หัวหนาโครงการวิจัย   การจําแนกสมัยของลูกปดแกวท่ีไดจากการขุดคนแหลงโบราณคดีพรหมทินใต ลพบุรี   
             พ.ศ. 2549 
     2)  หัวหนาโครงการวิจัย     การใชตัวแบบเชิงเสนท่ีวางนัยท่ัวไป   ในการวินิจฉัยโรคเลปโตสไปโรสีส  :              
          กรณีจําแนก  2  กลุม    พ.ศ.2550 
     3)  ผูรวมโครงการวิจัย   การประเมินสภาพปญหา และความตองการพัฒนาศักยภาพการวิจัยของ   
         บุคลากร มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต พ.ศ.2550 
.   4)  ผูรวมโครงการวิจัย    ความตองการของสถานประกอบการตอผูสําเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรี 
         หลักสูตรวิทยาศาสตรเครื่องสําอาง  
       5)   ผูรวมวิจัย โครงการวิจัย      การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคอาหารกับภาวะการมีอายุยืนของผูสูงอายุไทย   
        ทุนอุดหนุนการวิจัยของ สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ (วช.)  ปงบประมาณ  2550   
    6)    ผูรวมโครงการวิจัย     การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพ้ืนฐานเศรษฐกิจพอเพียง    
         และบริบทชุมชน    ทุนงบประมาณแผนดิน ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป พ.ศ. 2552 
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1. ชื่อ - นามสกลุ (ภาษาไทย) :  นางนวลรดัดา ประเปรยีว 
    ชื่อ - นามสกลุ (ภาษาอังกฤษ): Mrs.Nualradda Praprew 
2. ตําแหนงปจจุบัน คลินิกโภชนาการ โรงพยาบาลอํานาจเจริญ 
3. หนวยงานที่อยูที่สามารถติดตอไดสะดวก   โรงพยาบาลอํานาจเจริญ   ต. บุง อ.เมือง จ.อํานาจเจริญ     
    37000   โทร 045-511943-8 ตอ 6212    มือถือ 081-0623905  โทรสาร 045-511946     
    E-mail : nualradda@hotmail.com 
4. ประวัติการศึกษา 
ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปรญิญาตรี     ค.บ.(คหกรรมศาสตร) คหกรรมศาสตร มหาวิทยาลยัราชภัฏอุบลราชธานี 
กําลังศกึษา 
ปรญิญาโท 

    ส.ม. (โภชนศาสตรเพื่อสุขภาพ) โภชนศาสตรเพ่ือสุขภาพ มหาวิทยาลยัขอนแกน 

 

6. ความชํานาญพิเศษ  
        1)  การผลิตและ บริการอาหารผูปวยสามัญ-เฉพาะโรคในโรงพยาบาล 16 ป 
       2)  การบริการดานโภชนบําบัด แกผูปวยในโรงพยาบาล 16 ป 
       3)  การใหคําปรึกษาดานโภชนาการ โภชนบําบัด แกผูปวย-ญาติ-ประชาชน ใหจังหวัดอํานาจเจริญ 
             ท่ีรับบริการในโรงพยาบาลอํานาจเจริญ –ชุมชนในเขตรับผิดชอบ 13 ป 
        4)  การปรับเปลี่ยนพฤติกรรมสุขภาพ (ดานโภชนาการ โภชนบําบัด 13 ป) 

7. ประสบการณท่ีเกี่ยวกับการวจิัย 
         1) ผูรวมวิจัย เรื่อง การศึกษาความชุกของการขาดวิตามินบี1 ในกลุมประชาชน หมูบานซูซาติ     
             จังหวัดอํานาจเจริญป 2545 รวมกับ นายแพทยสมฤกษ จึงสมาน ไดรับงบวิจัยจากสสส. 
         2)  หัวหนาโครงการวิจัย   การใชโปรแกรมโภชนบําบัดลดไขมัน เพื่อการปรับเปลี่ยนพฤติกรรม 
             สุขภาพในกลุมขาราชการ เขตอําเภอเมือง จังหวัด อํานาจเจริญ โดยสหวิชาชีพ พยาบาลวิชาชีพ  
             นักจิตวิทยา และนักกายภาพบําบัด ในโรงพยาบาลอํานาจเจริญ   ทุนสนับสนุนจาก  สปสช.  
             ในพ้ืนที่จังหวัดอํานาจเจริญ 
        3)   ผูรวม โครงการวิจัย    การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคอาหารกับภาวะการมีอายุยืนของผูสูงอายุไทย     
              ทุนอุดหนุนการวิจัยของ สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ (วช.)  ปงบประมาณ  2550  
             4)     ผูรวมโครงการวิจัย     การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพ้ืนฐานเศรษฐกิจพอเพียง    
               และบริบทชุมชน    ทุนงบประมาณแผนดิน ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต  ป พ.ศ. 2552 
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1.  ชื่อ - สกุล (ภาษาไทย)  นาย ถาวร จนัทโชต ิ
                     (ภาษาอังกฤษ)  Mr. Thavorn Juntachote 
2.  ตําแหนงปจจุบัน  อาจารย 
3. หนวยงานท่ีอยูที่ติดตอไดสะดวก  
       สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยอีาหาร     คณะเทคโนโลยีและการพัฒนาชุมชน       
       มหาวิทยาลัยทักษณิ   222 หมู 2    ตําบลบานพราว   อําเภอปาพะยอม 
       จังหวัดพทัลุง 93110 โทรศัพท  074-693996   โทรสาร 074-693996 
       E-mail: tjuntachote@yahoo.com 
   4. ประวัติการศึกษา 
ระดับปริญญา ช่ือปริญญา สาขาวิชา ช่ือสถาบันการศึกษา 

ปรญิญาตร ี วท.บ.  (อุตสาหกรรมเกษตร) อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร 
ปรญิญาโท วท.ม. .( เทคโนโลยกีารอาหาร ) เทคโนโลยกีารอาหาร มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร 
ปรญิญาเอก Dr. nat.tech. (Food  science      

and Technology)  
Food  science  and 
Technology 

University of Natural  Resources 
and Applied  Life  Sciences, Vienna,  
Austria 

 

   5. สาขาวิชาการที่มีความชํานาญพิเศษ      เคมีและการแปรรูปอาหาร 
  6. ประสบการณที่เกี่ยวของกับการวิจัย 
       1)   หัวหนาโครงการวิจัย   สารตานออกซิเดชั่น จากเปลือกขาวบางสายพันธุ   

      ทุนรายไดของมหาวิทยาลัยทักษิณ 
       2)  หัวหนาโครงการวิจัย  การผลติไสกรอกแพะเพื่อจําหนายในเชิงพาณิชย        

      ทุนวิจัยจากสํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ (วช.) 
       3)  ผูรวมโครงการวิจัย     การพัฒนาสํารับอาหารไทยเพื่อสุขภาพ บนพื้นฐานเศรษฐกิจพอเพียง    
              และบริบทชมุชน    ทุนงบประมาณแผนดนิ ของ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดสุิต  ป พ.ศ. 2552 
 7. ผลงานตีพิมพ 
        1) Juntachote, T., Berghofer, E., Siebenhandl and Bauer, F. (2006). The antioxidant properties of  
            Holy  basil and Galangal in cooked ground pork. Meat  Science, 72 (3), 446-456. 
       2) Juntachote, T., Berghofer, E., Siebenhandl and Bauer, F. (2007). Antioxidative effect of added  
           dried Holy basil and its ethanolic extracts on susceptibility of  cooked ground pork to lipid  
           oxidation. Food Chemistry, 100 (1):129-135. 
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