
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หน่วยที่ 1 
ความรู้พื้นฐานการจักสานในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 

 
ค าอธิบายหน่วยการฝึกวิชาชีพ (8 ชั่วโมง) 

หน่วยที่ 1 
 

ความรู้พื้นฐานการจักสานใน 
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
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 ภาคตะวันออกเฉียงเหนือเป็นแหล่งที่อุดมสมบูรณ์ด้วยทรัพยากรต่างๆ โดยเฉพาะไม้ไผ่ 
และส่วนใหญ่สภาพเศรษฐกิจ สังคมในภาคตะวันออกเฉียงเหนือมีการประกอบอาชีพเกษตรกรรม 
และวัฒนธรรมประเพณีจะเน้นในการสืบทอดเอกลักษณ์จากการจักสานมายาวนาน ส่วนใหญ่
ผลิตภัณฑ์ที่พบมากในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ได้แก่ กระติบ กล่องข้าว ตะกร้า และพัฒนาเป็น
ภาชนะต่างๆ เพ่ือใช้ในครัวเรือน ท าให้เกิดวัฒนธรรมในการท าเครื่องจักสานไม้ไผ่ที่เป็นเอกลักษณ์
เฉพาะตัวของคนภาคอีสาน เป็นต้นมา 
 
จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม 
 1. เมื ่อผู ้ส ูงอายุฝึกวิชาชีพแล้ว สามารถอธิบายเกี่ยวกับวัฒนธรรมประเพณีและสภาพ
เศรษฐกิจ สังคมของภาคตะวันออกเฉียงเหนือได้  

2. บอกประเภทของเครื่องจักสานในไทยได้  
 3. สามารถบอกชนิดของไผ่ที่ใช้ในการท าเครื่องจักสานได้ 
 
ใบความรู้วิชาที่ใช้ในการฝึกวิชาชีพ   
 1. รายละเอียดเกี่ ยวกับวัฒนธรรม ประเพณี  และสภาพเศรษฐกิจ สั งคมของภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ (2 ชั่วโมง) 
 2. ประเภทเครื่องจักสานในไทย (3 ชั่วโมง)  

3. ชนิดของไผ่ที่ใช้ในการท าเครื่องจักสาน (3 ชั่วโมง) 
 
กิจกรรมและวิธีการฝึกวิชาชีพ   

1. ขั้นน า  
 1.1  วิทยากรแนะน าตนเอง พร้อมทั้งอธิบายจุดประสงค์ กิจกรรมและวิธีการฝึกวิชาชีพ 
รวมถึงการประเมินผลในแต่ละกิจกรรม  
 1.2  จากนั้นจึงด าเนินการบรรยายใบความรู้การฝึกวิชาชีพ หน่วยที่ 1 ความรู้พ้ืนฐาน
เกี่ยวกับการจักสานในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 

2. ขั้นกิจกรรม 
  2.1 ก่อนด าเนินกิจกรรมการฝึกวิชาชีพ วิทยากรได้ด าเนินการทดสอบด้านความรู้
กับผู้เข้ารับการฝึกวิชาชีพ 
  2.2 วิทยากรบรรยายเกี่ยวกับวัฒนธรรมประเพณีและสภาพเศรษฐกิจ สังคมของ
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ประเภทของเครื่องจักสานในไทย และวัตถุดิบที่ใช้ในการท าเครื่อง  
จักสาน   
  2.3 วิทยากรให้ผู้เข้ารับการฝึกวิชาชีพศึกษาข้อมูลจากใบความรู้ที่ 1.1, ใบความรู้ที่ 1.2  
และใบความรู้ที่ 1.3 
  2.4 ขณะวิทยากรบรรยาย ได้เปิดโอกาสให้ผู้เข้ารับการฝึกวิชาชีพซักถามและตอบ
ค าถาม 
  3. ขั้นสรุป 
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  วิทยากรและผู้เข้ารับการฝึกวิชาชีพร่วมกันแสดงความคิดเห็น และสรุปสาระส าคัญ
ของ ใบความรู้ในหน่วยที่ 1 
   
สื่อประกอบการฝึกวิชาชีพ   

1. วิทยากร 
2. รูปภาพ 
3. สื่อของจริง 
4. ใบความรู้ประกอบการฝึกวิชาชีพ หน่วยที่ 1  ได้แก่ 

  4.1  ใบความรู้ที่  1.1 ข้อมูลวัฒนธรรม ประเพณี และสภาพเศรษฐกิจ สังคมของภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ 

4.2   ใบความรู้ที่  1.2  ประเภทของเครื่องจักสานในไทย 
4.3   ใบความรู้ที่ 1.3  ชนิดของไผ่ที่ใช้ในการท าเครื่องจักสาน 

5. แบบประเมินผลด้านความรู้ 
6. เอกสารประกอบการน าเสนอ (Power Point) 

 
การวัดและประเมินผล 

1. การสังเกตและการซักถามของผู้เข้ารับการฝึกวิชาชีพ 
2. การมสี่วนร่วมในการแสดงความคิดเห็นภายในกลุ่ม 
3. แบบประเมินผลด้านความรู้ 

 
 

ใบความรู้ที่ 1.1 
วัฒนธรรมประเพณี และสภาพเศรษฐกิจ สังคม 

ของภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
 
  ภาคตะวันออกเฉียงเหนือหรือภาคอีสาน เป็นภาคที่มีพ้ืนที่กว้างใหญ่ครอบคลุมหลายจังหวัด 
ได้แก่ จังหวัดกาฬสินธุ์ ขอนแก่น ชัยภูมิ นครพนม นครราชสีมา บุรีรัมย์ มหาสารคาม ยโสธร ร้อยเอ็ด 
เลย ศรีสะเกษ สกลนคร สุรินทร์ หนองคาย อุดรธานี อุบลราชธานี หนองบัวล าพู  มุกดาหาร 
ภาคอีสานเป็นดินแดนที่แยกจากที่ราบภาคกลาง โดยมีภูเขาที่ยกขึ้นมาประดุจขอบของที่ราบสูง
หันด้านชันไปทางภาคกลาง ด้านใต้มีด้านชันทางที่ราบต่ าเขมร ที่ราบสูงอีสานจะลาดเอียงไปทาง
ตะวันออกเฉียงใต้บริเวณลุ่มแม่น้ าโขงท าให้แม่น้ าสายส าคัญๆ ของภาคนี้ไหลจากตะวันตกไปยัง
ตะวันออกไปรวมกับแม่น้ าโขง หากมองแล้วภาคตะวันออกเฉียงเหนือถือได้ว่าเป็นแหล่งที่อุดมสมบูรณ์
ด้ ว ยทรัพยากรต่ า งๆ   โดย เฉพ าะ ไม้ ไผ่  และส่ วน ใหญ่ สภาพเศรษฐกิ จ  สั ง คมในภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ พบว่า ประชากรมีการประกอบอาชีพเกษตรกรรม และมี วัฒนธรรมประเพณี
ในการสืบทอดเอกลักษณ์การบริโภคข้าวเหนียวจากภาชนะที ่จักสานด้วยไม้ไผ่มายาวนาน 
เนื่องจากไม้ไผ่ในภาคตะวันอกเฉียงเหนือสามารถพบเห็นได้เกือบทุกแห่ง ท าให้คนส่วนใหญ่ใช้เวลา
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ว่างในการท านา ท าไร่ เลี้ยงสัตว์ และค้าขาย ฯลฯ มาสร้างอาชีพเสริมจากการน าไม้ไผ่ที่มีอยู่  
ในท้องถิ่นมาสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์จักสานไว้อย่างมากมาย เนื่องจากประชากรในภาคอีสาน    
มีจ านวนมากประกอบกับการดัดแปลงไม้ไผ่มาใช้ประโยชน์ในชีวิตประจ าวันมากขึ้น จะเห็นได้   
จากผลิตภัณฑ์จากไม้ไผ่ที่เป็นกระติบ กล่องข้าว ตะกร้า และพัฒนาเป็นภาชนะต่างๆ เพื่อใช้ใน
ครัวเรือน ท าให้เกิดวัฒนธรรมในการท าเครื่องจักสานไม้ไผ่ที่เป็นเอกลักษณ์เฉพาะตัวของคน
ภาคอีสาน เป็นต้นมา (วิบูลย์ ลี้สุวรรณ, 2532, หน้า 60) 
    ปัจจุบันที่พบเครื่องจักสานภาคอีสานที่เกี่ยวเนื่องด้วยวัฒนธรรมการบริโภคข้าวเหนียว
ที่ส าคัญจะเป็นกล่องข่าว รวมถึงภาชนะที่ใช้ส าหรับใส่ของต่างๆ จะเป็นตะกร้า ท าให้ภาชนะ 
ทั้ง 3 อย่างนี้ กลายเป็นสิ่งที่คนไทยส่วนใหญ่จะมองเป็นเอกลักษณ์เด่นของภาคตะวันออกเฉียงเหนือ  
ไปแล้ว ท าให้เมื่อนักท่องเที่ยวมาเที่ยวในภาคอีสานจะได้รับการติดต่อสอบถามในร้านจ าหน่าย 
หรือในท้องถิ ่นต่างๆ เพื่อซื ้อผลิตภัณฑ์ดังกล่าวส าหรับเป็นที ่ระลึกหรือน าไปใช้งานจริงใน
ชีวิตประจ าวันไปแล้ว 
  ส าหรับ “กลอ่งข้าว” ของชาวอีสาน ในบริเวณอีสานกลางและอีสานใต้จะมีรูปแบบเฉพาะตน
ที่ต่างกัน โดยมีรูปแบบและวิธีการสานที่เป็นของตนเองตามความนิยมของท้องถิ่นที่สืบทอดกันมาแต่
โ บ ร าณ  กล่ อ ง ข้ า ว ที่ ใ ช้ กั น ในบริ เ วณ อีส าน
กลาง โดยเฉพาะจังหวัดมหาสารคาม ร้อยเอ็ด 
ขอนแก่น นั้นมีลักษณะและรูปแบบต่างไปจาก
กระติบข้าวที่สานด้วยไม้ไผ่ของถิ่นอ่ืนๆ กล่องข้าว
ชนิดนี้คล้ายกับกล่องข้าวภาคเหนือ ประกอบด้วย
ส่วนส าคัญ 3 ส่วน ฐานท าด้วยไม้ ตามแต่จะหาได้ 
เป็นแผ่นไม้กากบาทไขว้กัน เพ่ือใช้เป็นฐานส าหรับ
ตั้ง บางทีก็แกะเป็นลวดลายเพื่อความสวยงาม
ไปด้วย ตัวกล่องข้าว สานด้วยไม้ไผ่ซ้อนกัน 2 ชั้น 
เป็นรูปคล้ายโถ โดยมีฝา รูปร่างเหมือนฝาชีครอบ
อีกชั้นหนึ่ง ขอบฝาจะใช้ก้านตาลเหลาเป็นแผ่น
บางๆ โค้งท าขอบฝาเพื่อความคงทน การสาน
กล่องข้าวชนิดนี้จะต้องสานตัวกล่องข้าวซ้อนกัน 
2 ชั้น เพื่อให้เก็บความร้อนได้ดี โดยที่จะสาน
โครงชั้นในก่อนด้วยลายสองที่ก้นเป็นแผ่นสี่เหลี่ยม เพื่อให้เกิดมุมสี่มุมส าหรับผูกกับไม้กากบาท
ที่เป็นฐานได้สะดวก เสร็จแล้วจึงสานส่วนต่อขึ้นมาเป็นตัวกล่องข้าวด้วยลายขัด (ภาษาถิ่นเรียก 
"ลายกราว") โดยใช้ตอกตะแคงเส้นเล็กๆ จนได้ขนาดตามต้องการ  แล้วจึงสานตัวกล่องข้าว 
ด้านนอกครอบอีกชั้นหนึ่งด้วยตอกปื้นเป็นลายสองยืน  หรือลายสองเวียน เพื่อให้เกิดความ
สวยงาม ตัวกล่องข้าวที่สานหุ้มนี้จะต้องสานให้ใหญ่กว่าตัวแบบภายใน แล้วพับปากกล่องข้าว
หุ้มกลับเข้าไปภายในเพื่อความเรียบร้อยอีกครั้งหนึ่งโดยใช้เส้นหวายผูกคาดไว้ภายนอกเพื่อ 
รับขอบของฝาไปในตัว เมื่อได้ตัวกล่องข้าวแล้วจึงท าฐานให้ผายออกรับกับรูปทรงของกล่อง
ข้าวด้วย ไม้ฐานนี้จะผูกติดกับส่วนก้นสี่มุมด้วยหวาย เมื่อได้ตัวกล่องข้าวพร้อมฐานแล้วจึง 
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สานฝา ซึ่งมักจะสานด้วยตอกปื้นค่อนข้างใหญ่เป็นลายต่างๆ  แล้วแต่จะเรียกโดยสานเป็นรูป
คล้ายฝาชี เมื่อได้ส่วนประกอบที่ส าคัญพร้อมแล้ว  จะต้องท าหูส าหรับร้อยเชือกเพื่อใช้สะพาย
บ่าหรือใช้แขวน จากรูปทรงและวิธีการของกล่องข้าวแบบนี้ จะเห็นว่าเป็นการสร้างรูปแบบของ
เครื่องใช้ให้สนองประโยชน์ใช้สอยได้ดีนั ่นเอง  กล่องข้าวชนิดนี้มีความสมบูรณ์ทั้งรูปทรงที่
สวยงามและใช้ประโยชน์ได้ดีด้วย (วิบูลย์ ลี้สุวรรณ, 2532, หน้า 63) 

 ภาชนะจักสานส าหรับใส่ข้าวเหนียวนึ่งอีกแบบ
หนึ่งที่นิยมใช้กันในอีสานเหนือ คือ "กระติบ" 
ซึ่งสานด้วยไม้ไผ่เช่นเดียวกัน แต่รูปแบบและ
วิธีการสานแตกต่างออกไป กระติบมีรูปร่าง
ทรงกระบอกคล้ายกระป๋องไม่มีขา  มีเพียง
ส่วนตัวกระติบและส่วนฝาเท่านั้น วิธีการสาน
จะสานด้วยตอกไม้เฮี้ยะ ซึ่งเป็นตอกอ่อนๆ โดย
จะสานเป็นรูปทรงกระบอกให้มีความยาวเป็น
สองเท่าของความสูงของตัวกระติบที ่ต้องการ 
เสร็จแล้วต้องพับทบกลับส่วนหนึ่งไว้เป็นด้านใน

ตัวกระติบ กล่องข้าวชนิดนี้จะสานลายด้านในและด้านนอกต่างกัน คือ ส่วนที่จะพับทบกลับไว้ด้านใน
นั้นจะสานด้วยลายอ าเวียน ส่วนด้านนอกที่ต้องการความสวยงามจะสานด้วยลายสองยืน หรือยก
ดอกเพ่ือความสวยงาม ส่วนก้นจะต้องสานเป็นแผ่นกลมๆ ต่างหากแต่น ามาผนึกติดกับตัวกระติบ
ภายหลัง ส่วนฝากระติบก็จะท าเช่นเดียวกับตัวกระติบ กระติบชนิดนี้บางครั้งอาจจะใช้ก้านตาล
ขดเป็นวงท าเป็นส่วนฐาน  เพ่ือความคงทนด้วย (วิบูลย์ ลี้สุวรรณ, 2532, หน้า 64) 
  อย่างไรก็ตาม ความแตกต่างระหว่างกล่องข้าวและกระติบ เกิดจากความนิยมของท้องถิ่น 
แต่ละท้องถิ่นที่ท าสืบทอดต่อๆ กันมา แต่บรรพบุรุษปัจจุบันกล่องข้าวและกระติบยังคงรักษา
รูปทรงและลักษณะเฉพาะถิ่นของตนไว้ได้   เพราะผู้สานแต่ละถิ่นมักมีความถนัดและเคยชิน  
ในการท าตามแบบอย่างของตนมากกว่าที่จะเลียนแบบกล่องข้าวถิ่นอื่น แม้ปัจจุบันเครื่อง     
จักสานพื้นบ้านอีสานจะมีรูปแบบเปลี่ยนแปลงไปบ้าง เช่น เพิ่มสีสันหรือน าวัสดุสมัยใหม่ เช่น 
พลาสติก เข้ามาประยุกต์ใช้ประกอบกับเครื่องจักสาน ซึ่งเป็นไปตามสมัยนิยมมากกว่าความ
ต้องการที่เปลี่ยนแปลงรูปแบบดั้งเดิมของตน แต่ในที่สุดกล่องข้าวไม้ไผ่ก็ยังเป็นที่นิยมของ
ชาวบ้านมากกว่าภาชนะชนิดอ่ืน   
          เครื่องจักสานพ้ืนบ้านที่น่าสนใจอีกอย่างหนึ่งในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ คือ "ตะกร้า" หรือที่
ภาษาถ่ินเรียก "กะต้า" หรือ "กะต่า" ซึ่งเป็นภาชนะจักสานที่ใช้กันแพร่หลายในภาคอีสาน จะสังเกต
ได้ว่าตะกร้าของภาคอีสานจะมีจัดจ าหน่ายไปเกือบทุกที่ท าให้เมื่อนักท่องเที่ยวได้ซื้อไปใช้จะได้รับ  
การตอบรับที่ดีว่าแข็งแรง ทนทาน และเอกลักษณ์ดูสวยงาม ตะกร้าสานในภาคอีสานโดยทั่วไปมี
ประโยชน์ในการใช้สอยเช่นเดียวกับตะกร้าภาคกลางหรือภาคเหนือ เป็นภาชนะที่ใช้กันอย่าง
กว้างขวางในภาคอีสาน เพราะใช้ใส่ของได้สารพัดและใช้ได้ทั้งการหิ้ว  หาบ และคอนด้วยไม้คาน 
รูปทรงของตะกร้าต่างไปจากตะกร้าภาคอ่ืนๆ โดยเฉพาะตะกร้าที่สานด้วยไม้ไผ่ เริ่มสานก้นก่อนด้วย
ลายขัด (ลายขัดบี) ตอกคู่ แล้วค่อยๆ สานต่อขึ้นมาด้านข้างของตะกร้าด้วยลายธรรมดาเรื่อยไปจนถึง
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ปากของตะกร้า ซึ่งจะใช้ตอกเส้นเล็ก เพ่ือความแข็งแรงทนทานปากหรือขอบตะกร้าจะใช้วิธีเก็บริม
โดยสานซ่อนตอกเข้าในตัวตะกร้า เสร็จแล้วจะท าหูตะกร้าเพ่ือใช้หิ้วหรือหาบ  โดยมากจะใช้ไม้ไผ่อีกชิ้น

หนึ่งโค้งเหนือปากตะกร้า แล้วผูกปลายทั้งสองเข้ากับขอบ
ตะกร้า ตะกร้าภาคอีสานจะมีรูปทรงคล้ายๆ กัน ส่วนใหญ่ 
อาจจะมีขนาดเล็กและใหญ่ต่างกันเท่านั้น ตะกร้าชนิดนี้จะ
ใช้ได้ทั้งแบบเป็นคู่และใช้หิ้วเพียงใบเดียว ตั้งแต่ใช้ใส่ผัก 
ผลไม้ ถ่าน และสิ่งของอื่นๆ ไปจนถึงใช้เป็นเชี่ยนหมาก
ส าหรับใส่หมาก เรียกว่า "คุหมาก" หรือบางครั้งใช้ชันยา
ท าเป็นครุหรือคุส าหรับตักน้ าก็ได้ ชาวอีสานนิยมใช้
ตะกร้ากันทั่วไป เพราะมีน้ าหนักเบา ท าได้ง่าย ราคาถูกกว่า
ภาชนะชนิดอ่ืน (วิบูลย์ ลี้สุวรรณ, 2532, หน้า 65)                 
          ดังนั้น จะเห็นได้ว่า เครื่องจักสานที่เป็นจ าพวก
ตะกร้าสานของอีสาน แม้ว่าจะมีรูปทรงและลวดลายใน
การสานง่ายๆ  สีสัน ไม่โ ดด เด่น  และไม่มีความ
ละเอียดประณีตมากนัก แต่เป็นเครื่องใช้ ในครัวเรือน

ที่นิยมใช้กันอย่างมากในปัจจุบันนี้ ถือได้ว่าเป็นเครื่องจักสานที่มีเอกลักษณ์โดดเด่นชนิดหนึ่งของ
อีสาน โดยจะพบเห็นชาวอีสานหิ้วตะกร้าหรือหาบตะกร้านี้ทั่วไป ในภาคอีสานยังมีเครื่องจักสาน
ที่น่าสนใจอีกหลายอย่างที่เป็นผลิตภัณฑ์จากเครื่องจักสานไม้ไผ่ และเครื่อง     จักสานที่ใช้กัน
มากในชีวิตประจ าวัน ซึ่งพบเห็นบ่อยครั้งจะเป็นจ าพวกภาชนะต่างๆ เช่น กระบุง  ตะกร้า 
กระจาด กระติบข้าว หวด เป็นต้น และเครื่องจักสานที่เป็นเครื่องมือจับ  และดักสัตว์น้ า 
เช่น ไซ ข้อง ซ่อน ตะแกรงช้อนปลา ที่คอบไก่ สุ่ม อีจู้ ฯลฯ นอกจากนี้ ยังมีเครื่องจักสานที่
เกี่ยวเนื่องกับการเลี้ยงไหมและการทอผ้า เช่น  กะเพียดปั่นฝูาย กระด้ง เลี้ยงไหม จ่อเลี้ยง
ไหม รวมถึงเครื่องจักสานที่เกี่ยวเนื่องกับขนบธรรมเนียมประเพณีของชาวอีสาน ได้แก่ เบ็ง
หมากส าหรับใส่ดอกไม้และเครื่องบูชาต่างๆ  และกล่องข้าวขวัญส าหรับใส่ข้าวเหนียวนึ่ง 
เป็นต้น   
      
 
 
 
 
 
 

ใบความรู้ที่  1.2 
ประเภทของเครื่องจักสานในไทย 
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 เครื่องจักสานในไทย สามารถแยกประเภทตามประโยชน์การใช้สอย ได้แก่ เครื่องใช้ในการ
เกษตรกรรม  เครื่องมือจับสัตว์และขังสัตว์น้ า  เครื่องใช้ในครัวเรือน และเครื่องใช้อ่ืนๆ ที่ใช้กันทั่วไป 
(ราชาวดี งามสง่า, 2540, หน้า 54-61) โดยมีรายละเอียดดังนี้ 
 1.  เครื่องใช้ในการเกษตรกรรม เป็นเครื่องจักสานที่ท าขึ้นเพ่ือสนองประโยชน์การใช้สอย
ของชาวไร่ ชาวนา และชาวสวน เช่น เครื่องสีข้าว ใช้สีข้าวเพ่ือบริโภคเป็นข้าวที่สีด้วยมือ , บุ้ง
กี๋ ใช้ส าหรับตักดิน, สุ่ม ส าหรับขังไก่  ส่วนตะกร้าใช้ใส่ของ เช่น หญ้า ฝักข้าวโพด ฯลฯ  และกระด้ง 
ใช้ฝัดข้าวและพืชชนิดอื่นๆ 
 

 
      
        1.1  เครื่องสีข้าว ท าด้วยไม้ไผ่คล้ายกระบอก 
               สองอันซ้อนกัน  ท่อนบนหมุนได้  
               สานด้วยไม้ไผ่ ภายในมีเฟืองไม้เพ่ือท าให้ 
               เปลือกหลุดออก เมื่อหมุนตัวสีเฟืองจะ 
               เสียดสีกันบดข้าวเปลือกให้เป็นข้าวสาร 
 
 
    
 

 
 
 
        1.2  บุ้งกี๋    ใช้ส าหรับในการตักดิน 
 
 

 
 
 

 
     1.3  สุ่มไก่  ส าหรับขังสัตว์ โดยเฉพาะไก่ 
                    เพ่ือไมใ่ห้ออกจากพ้ืนที่ 
                    ในบริเวณนั้น 
 
 
 
 

http://www.baanmaha.com/community/thread35241.html 

http://www.culture.go.th/knowledge/story/wickerware/wickerware.html 
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        1.4  ตะกร้า   ใช้ส าหรับในการใส่ของ   
      เช่น ฝักข้าวโพด ฟักทอง   
      หน่อไม้ ฯลฯ   
 
 
 
 
 

 
 
 
   1.5  กระด้ง   ใช้ส าหรับฝัดข้าวและพืช 
                    ชนิดอื่นๆ 
 
 
 

2.  เครื่องมือจับสัตว์และขังสัตว์น้ า ในปัจจุบันถึงแม้จะไม่มีมากนัก แต่ก็ยังสามารถพบ
เห็นอยู่ทั่วๆ ไป ได้ในท้องถิ่นต่างๆ โดยเฉพาะบริเวณในที่ลุ่มหรือในท้องนาที่ยังมีการท าอาชีพ
เกษตรกรรมอยู่มักจะนิยมใช้เครื่องมือจับสัตว์และขังสัตว์น้ า เช่น กระชัง ใช้ขังปลา, ไซ ใช้ดัก
ปลา, ข้อง ใช้ใส่ปลา กบ หอย และอ่ืนๆ, สุ่ม ใช้สุ่มจับปลา, แงบ (แอบ) ใช้ดักกบ, อีจู้ เครื่องมือ
ดักปลาไหล, ที่คอบไก่ ใช้ส าหรับคอบไก่เวลานอน หรือใช้คอบไก่แม่ลูกอ่อน, ตะแกรงช้อนปลา     
ใช้ส าหรับช้อนปลาเล็กทุกชนิด, บ่วงดักหนู ใช้ส าหรับในการดักหนูนา, ซ่อน ใช้ดักปลา, โชงโลง      
ใช้ส าหรับดักปลาทุกชนิด และบั้งรัน ใช้ดักปลาไหล เป็นต้น  

 
 
      
 
           2.1  กระชัง  เป็นเครื่องมือหรือ 
                            อุปกรณ์ส าหรับ 
                            ขังปลาชนิดหนึ่ง  
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 2.2  ไซ   ใช้ส าหรับดักปลา  
              หรือสัตว์ชนิดอื่นๆ  
 
 

 
                   

                    2.3  ข้อง  ใช้ส าหรับใส่ปลา กบ 
                                                หอย และอ่ืนๆ  
 
 
 

 
 
 
 
                                                                
       2.4  สุ่ม   ส าหรับสุ่มจับปลาในน้ าไม่ลึก  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
       2.5  แงบ (แอบ)  ใช้ส าหรับดักกบ  
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      2.6 อีจู้   เป็นเครื่องมือจักสานทีใ่ช้เป็น 
                   เครื่องมือดักปลาไหล 
 
 
 

                                             
                            
           

                 2.7 ที่คอบไก่  ใช้ส าหรับคอบไก่ เวลานอน  
                                    หรื อ ใช้คอบไก่ แม่ลูกอ่อน 
 
 
 
 
 
 

   
 
 
 
     2.8 ตะแกรงช้อนปลา  ใช้ส าหรับช้อนปลา 
                                  เล็กทุกชนิด 
 
 
 
 
 
 
 
 
    2.9  บ่วงดักหนู  ใช้ส าหรับในการดักหนูนา 
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  2.10 ซ่อน   ใช้ส าหรับในการดักปลา  
                  หรือสัตว์ชนิดอื่นๆ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  2.11 โชงโลง  ใช้ส าหรับดักปลา 
                    ทุกชนิด 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
  2.12 บั้งรัน   ใช้ดักปลาไหล 
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 3.  เครื่องใช้ในครัวเรือน ปัจจุบันคนไทยยังนิยมน ามาใช้อยู่ทุกครัวเรือน โดยเฉพาะใน  
ภาคอีสานจะยังพบมาก เช่น กระติบข้าว ภาชนะส าหรับใส่ข้าวเหนียวนึ่ง , หวด ใช้นึ่งข้าว, คุ     
ทาชันใช้ตักน้ า, กระด้ง ใช้ใส่สิ่งของและตากสิ่งของ, กระจาด ภาชนะส าหรับใส่สิ่งของและหาบ, 
กระบุง ภาชนะที่ใช้ใส่สิ่งของหรือที่ใช้เป็นเครื่องตวง, พัด ใช้พัดไฟและโอกาสอ่ืนๆ, ชะลอม ใช้ใส่
ผลไม้และสิ่งของอื่นๆ, ฝาชี ใช้ส าหรับครอบอาหารและปูองกันสิ่งปรกที่จะเข้าสู่อาหาร และ
ตะกร้าใช้ใส่สิ่งของต่างๆ ใช้ได้ทั้งการหิ้ว  

 
 
 
                                                                   
 
 
 
 
 
 
 
 
     3.2  หวด  ใช้ส าหรับนึ่งข้าว  
 
 
 
 
 
 
 
   3.3  คุ   ทาชันใช้ส าหรับตักน้ า  
 
 

 
 
 
    3.4 กระด้ง    ใช้ส าหรับใส่สิ่งของและ 

3.1 กระติบข้าว  ภาชนะส าหรับใส่ข้าวเหนียวนึ่ง 
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                      ตากสิ่งของ  
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
   3.5 กระจาด   ภาชนะส าหรับใส่สิ่งของ 
                      และหาบ  
 
 
 

 
 

 
 
     
 
 
 
 
 
 

 
 
 
    3.7  พัด     ใช้ส าหรับพัดไฟและโอกาสอื่นๆ  

 
 
 

 
 

3.6  กระบุง   ภาชนะท่ีใช้ใส่สิ่งของหรือ 
                  ที่ใช้เป็นเครื่องตวง 
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 4.  เครื่องใช้อ่ืนๆ ที่ใช้กันทั่วไป ได้แก่ กรงนก ใช้ขังนก และงอบ ใช้กันแดดและฝน  นอกจากนี้ 
ยังมีเครื่องใช้อ่ืนๆ อีกมากมาย เช่น เสื่อ กระชอน ฝาบ้านที่ใช้ประกอบบ้านเรือนในส่วนต่างๆ เป็นต้น   

 
 
 
 
   
    4.1  กรงนก   ใช้ขังนก  
 
 
 

 
 
 
 

  

3.8  ชะลอม   ใช้ส าหรับใส่ผลไม้และสิ่งของอ่ืนๆ 
 

3.10 ตะกร้า  ใช้ใส่สิ่งของต่างๆ ใช้ได้ทั้งการหิ้ว 

3.9  ฝาชี    ใช้ส าหรับครอบอาหารและปูองกัน 
               สิ่งสกปรกที่จะเข้าสู่อาหาร 
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    4.2 หมวก    ใช้ส าหรับในการกันแดดและฝน  
 
 
 
 
 
 จะเห็นได้ว่า เครื่องจักสานเป็นเครื่องมือ เครื่องใช้ในการด ารงชีวิตประจ าวันของคนไทย   
จนทุกวันนี้ และยังเป็นอาชีพเสริมของคนไทยที่ยามว่างจากการท านา  ก็จะนิยมมาท าเครื่อง 
จักสานเพื่อสร้างรายได้ให้ตนเอง  แต่ปัจจุบันเครื่องจักสานที่มาจากภูมิปัญญาท้องถิ่นพบเห็น
น้อยลงทุกทีในแต่ละท้องถิ ่น และค่อยๆ หายไปทีละอย่าง ดังนั ้น  ถ้าไม่มีการฟื้นฟูและ           
ให้ความส าคัญกับเครื่องจักสานเหล่านี้ วัฒนธรรมของสังคมไทยก็อาจจะสูญหายก็เป็นได ้
 
 
 
 

ใบความรู้ที่ 1.3 
ชนิดของไผ่ที่ใช้ในการท าเครื่องจักสาน 

 
 ไมไ้ผ่ ในภาษาชวา-มลายู เรียกว่า “bambu” ซึ่ง ไปกลายเป็นภาษาอังกฤษว่า “bamboo” 

ไม้ไผ่เป็นพืชที่ขึ้นกระจัดกระจายอยู่ทุกภาคทั่วประเทศ คนไทยในชนบทใช้ประโยชน์ไม้ไผ่เกือบ
ทุกส่วน นับตั้งแต่หน่อ ราก ล าต้น และใบ ทั้งในการน าไปใช้เพื่อเป็นอาหาร ใช้สร้างบ้านเรือน
เพื่ออยู่อาศัย ใช้เพ่ือท าแพ และใช้ในการท าเครื่องจักสานเพ่ือใช้เป็นเครื่องใช้ไม้สอยในชีวิตประจ าวัน  
ล าต้นของไม้ไผ่ถือได้ว่าเป็นส่วนที่น ามาใช้ในการท าเครื่องจักสานโดยจักตอกเป็นเส้นๆ แล้ว
น ามาสานเป็นรูปทรงต่างๆ ตามต้องการ  ไม้ไผ่ที่ใช้ในการท าเครื่องจักสานมีหลายชนิด    
แต่ละชนิดมีคุณสมบัติเหมาะสมที่จะน ามาใช้ท าเครื่องจักสานแตกต่างกันไป ได้แก่ ไผ่สีสุก 
(Bambusa blumeana) ไผ่ตง (Dendrocalamus asper) ไผ่รวก (Thyrsostachys siamensis) 
ไผ่ล ามะลอก (Bambusa longispiculatar) ไผ่เฮ้ียะ (Cephalostachyum virgatum) ไผ่ซางนวลหรือ
ไผ่นวล (Dendrocalamus strictus) ไผ่หก (Dendrocalamus hamiltonii) ไผ่ไร่ (Gigantochloa 
albociliata) ไผ่ข้ามหลาม (Cephalostachyum pergracile) และไผ่ปุาหรือไผ่หนาม (Bambusa 
bambos) ซึ่งสรุปรายละเอียดได้ต่อไปนี้ (ส านักคณะกรรมการวัฒนธรรมแห่งชาติ, 2537) 
 1. ไผ่สีสุก (Bambusa blumeana) มักจะขึ้นทั่วไปตามหัวไร่ปลายนาทุกภาคของประเทศ 
แต่พบมากในภาคกลางและภาคใต้ ชอบดินเหนียวปนทรายหรือดินร่วนในที่ราบต่ าๆ ตามริมแม่น้ าล า
คลอง ไผ่ชนิดนี้ กล่าวกันว่ามาจากหมู่เกาะชวา สุมาตรา และบอร์เนียว ล ามีสีออกเหลือง จึงเรียกว่า 
ไผ่สีสุก เป็นไผ่ขนาดสูงใหญ่มีเส้นผ่านศูนย์กลางของต้นประมาณ 7-10 เซนติเมตร ปล้องยาว
ประมาณ 4-10 เซนติเมตร ไผ่ชนิดนี้ใช้ประโยชน์ได้หลายอย่าง ชาวบ้านจึงมักปลูกไว้เป็นรั้วบ้าน   
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เพ่ือช่วยก าบังลม และน าหน่อมาเป็นอาหาร น าต้นมาใช้ประโยชน์ต่างๆ เช่น ท าพะอง บันได และ  
ท าเครื่องจักสานนานาชนิด  
         2.  ไผ่ตง (Dendrocalamus asper) จะนิยมปลูกกันในภาคกลางโดยเฉพาะที่จังหวัด
ปราจีนบุรีปลูกกันมาก เป็นไผ่ขนาดใหญ่ ล าต้นมีเส้นผ่านศูนย์กลางประมาณ 6-12 เซนติเมตร   
ไม่มีหนามปล้องยาวประมาณ 20 เซนติเมตร โคนต้นมีลายขาวสลับเทา มีขนเล็กๆ อยู่ทั่วไปของล า  
มีหลายพันธุ์ เช่น ไผ่ตงหม้อ ไผ่ตงด า ไผ่ตงเขียว ไผ่ตงหนู เป็นต้น หน่อใช้รับประทานได้ ล าต้นใช้สร้าง
อาคาร เช่น เป็นเสา โครงหลังคา เพราะแข็งแรงดี  ไผ่ตงมีต้นก าเนิดจากประเทศจีน ซึ่งชาวจีน
ไดน้ ามาปลูกในประเทศไทยประมาณปี พ.ศ. 2450 ปลูกครั้งแรกท่ีต าบลพระราม จังหวัดปราจีนบุรี  
 3. ไผ่รวก (Thyrsostachys siamensis) เป็นไผ่ที่กระจายพันธุ์ตามธรรมชาติในบริเวณ
ประเทศพม่า จึงพบไผ่ชนิดนี้มากในบริเวณภาคกลาง ภาคเหนือ และภาคตะวันตก บริเวณจังหวัด
กาญจนบุรี ล าต้นเล็กขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางประมาณ 2.7 เซนติเมตร สูงประมาณ 5-10 เมตร ลักษณะ
เป็นกอ ไผ่รวก เป็นไผ่ที่มีความสวยงามเป็นกอชิดทึบ พุ่มเตี้ย  ล าต้นเล็กและเบา สูงประมาณ 
2-7 เมตร มีกิ่งเล็กๆ ไผ่รวกเป็นไม้ที่ใช้ประโยชน์ได้หลายอย่าง เช่น ปลูกตกแต่งบริเวณบ้าน     
ล าต้นใช้ท ารั้ว ท าเยื่อกระดาษ  ใช้เป็นวัสดุประกอบการก่อสร้าง การประมง ท าเยื่อกระดาษ และ   
ใช้ท าเครื่องจักสาน  นอกจากนี้ ไม้รวกที่ส่งออกขายต่างประเทศ เมื่อท าให้แห้งดีแล้ว จะน าไปจุ่มลง
ในน้ ามันโซลาเพ่ือกันแมลง น้ ามันโซลา 20 ลิตร จะอาบไม้รวกได้ประมาณ 40,000 ล า 
          4.  ไผ่ล ามะลอก (Bambusa longispiculatar) พบมากทั่วทุกภาคแต่ในภาคใต้จะมี     
น้อยมาก ล าต้นสีเขียวแก่ไม่มีหนาม ข้อเรียบ จะแตกใบสูงจากพ้ืนดินประมาณ 6-7 เมตร ปล้องขนาด
เส้นผ่านศูนย์กลาง 7-10 เซนติเมตร ล าต้นสูงประมาณ 10-15 เมตร ล าต้นใช้ท านั่งร้านในงานก่อสร้าง
ได้ด ี 
 5. ไผ่เฮ้ียะ (Cephalostachyum virgatum) เป็นไม้ที่รู้จักกันดีในภาคเหนือ ขึ้นทั่วไปใน
บริเวณปุาดงดิบหรือปุาผสมผลัดใบที่มีไม้สักเฉพาะตามริมห้วยต่างๆ ลักษณะเด่นของไผ่ชนิดนี้      
คือ เนื้อล าบางมากตั้งแต่โคนถึงยอด มีขนาดปล้องยาวมากประมาณ 50-70 เซนติเมตร สูงประมาณ 
18 เมตร  ไม้เฮ้ียะเป็นไม้ขนาดย่อมล าเรียวเปลา ชาวบ้านในภาคเหนือนิยมน ามาท าฝาบ้าน เครื่องมือ
จับปลา กระบอกใส่น้ า และเครื่องจักสาน  
          6.  ไผ่ซางนวลหรือไผ่นวล (Dendrocalamus strictus) มีชื่อพื้นเมืองที่เรียกแตกต่างกัน เช่น 
ไผ่ซาง จะพบในจังหวัดล าปาง  ไผ่นวล ไผ่ตาด า จะพบในจังหวัดกาญจนบุรี ล าต้นส่วนใหญ่นิยมเอา
มาจักตอกท าเครื่องจักสาน  เพราะมีเนื้ออ่อนค่อนข้างเหนียว ในปัจจุบันมักจะนิยมในกลุ่มที่ท า
เครื่องจักสานชนิดที่ต้องการความละเอียด และงานที่มีความประณีตอย่างมาก เช่น งานจักสานไม้ไผ่
แจกัน เซรามิค ตะกร้า กล่อง เก้าอ้ี มุงหลังคา ท ากระบอกใส่น้ า  เนื่องจากไผ่นวลสามารถจักตอก
ให้เป็นเส้นเล็กบางได้ และไม่หักง่ายจนเกินไป อีกทั้งหน่อใช้รับประทานได้แต่มีรสขม มีรสดีกว่า
หน่อไผ่ตงแต่มีขนาดเล็กกว่า 
 7. ไผ่หก (Dendrocalamus hamiltonii) พบมากทางภาคเหนือ และจังหวัดกาญจนบุรี  
โดยเฉพาะล าต้นมีประโยชน์มากในการท ากระดาษ เครื่องจักสาน ก่อสร้างชั่วคราว ข้อปล้องนิยมท าที่
เขี่ยบุหรี่ ปิ่นโต หน่อรับประทานได้ และมีรสขมเล็กน้อย 
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 8. ไผ่ไร่ (Gigantochloa albociliata) ส่วนใหญ่ขึ้นอยู่ในปุาดงดิบแล้ง และปุาเบญจพรรณ
ผสม พบทุกภาคในประเทศไทย ไผ่ไร่จะมีประโยชน์ตรงหน่อโดยจะใช้เป็นอาหาร ส่วนล าต้นนิยมใช้
ท าด้ามไม้กวาด ท าไม้เท้า ท ารั้วบ้าน และใช้ประกอบการสร้างบ้านในชนบท เนื่องจากมีเนื้อตันคล้าย
หวาย จึงสามารถน ามาดัดให้โค้งงอได้ เหมาะส าหรับท าเฟอร์นิเจอร์หรือเก้าอ้ีรูปแบบต่างๆ  
 9. ไผ่ข้ามหลาม (Cephalostachyum pergracile) จะพบมากในบริเวณภาคเหนือและ   
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ขึ้นกระจายเป็นกลุ่มๆ ในปุาผสมผลัดใบ ชื่อพื้นเมืองอาจเรียก ไม้ข้าม
หลาม ไม้ปูาง เป็นไม้ขนาดกลาง ชูล าสวยงาม กอไม่แน่นจนเกินไป ล าต้นตรงสีเขียวนวล      
เนื้อบาง ไผ่ชนิดนี้ใช้ประโยชน์ได้หลายอย่าง ตั ้งแต่ใช้เผาข้าวหลาม และเครื่องจักสาน           
ใช้ก่อสร้างบ้านเรือน ท าฟาก ฝา เพดานบ้าน ท าโรงเรือนส าหรับเลี้ยงสัตว์ จนถึงน าไปท าเป็น
ตะแกรงแทนเหล็กส าหรับยึดคอนกรีตในงานก่อสร้าง 
         10.  ไผ่ปุาหรือไผ่หนาม (Bambusa bambos) จะมีทั่วทุกภาคของประเทศต้นแก่มีสีเขียว
เหลือง เป็นไผ่ขนาดใหญ่ มีหนามและแขนง  ปล้องจะมีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 10-15 
เซนติเมตร ใช้ส าหรับท าโครงบ้าน และใช้ท านั่งร้าน  
   


