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กากเมล็ดมะรุมเป็นวัสดุเหลือทิ้งจากการสกัดน้้ามันเมล็ดมะรุม โดยหลังจากการสกัดน้้ามัน
เมล็ดมะรุมจะมีส่วนของกากเมล็ดมะรุมอยู่เป็นจ้านวนมาก โดยเมื่อพิจารณาถึงองค์ประกอบทางเคมี
พบว่า กากเมล็ดมะรุมเป็นแหล่งของเส้นใยอาหารที่สามารถน้าไปประยุกต์ใช้ในอาหารได้  งานวิจัยนี้มี
วัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาวิธีการสกัดเซลลูโลส และวิเคราะห์คุณสมบัติของเซลลูโลสจากกากเมล็ดมะรุม 
โดยไดท้้าการศึกษาวิธีการสกัดและสภาวะที่เหมาะสมของการสกัด เพ่ือให้ได้วิธีที่เหมาะสมส้าหรับการ
สกัดเซลลูโลสจากกากเมล็ดมะรุม หลังจากนั้นน้ามาเปรียบเทียบคุณสมบัติกับเซลลูโลสทางการค้า 
โดยจากการศึกษาพบว่า องค์ประกอบทางเคมีของกากเมล็ดมะรุมประกอบด้วย คาร์โบไฮเดรต เส้นใย 
และโปรตีน โดยมีค่าเฉลี่ยอยู่ที ่30.46 28.85 และ 22.96% โดยน้้าหนักตามล้าดับ ซึ่งวิธีการสกัดและ
สภาวะที่เหมาะสมในการสกัดเซลลูโลสจากกากเมล็ดมะรุม คือการสกัดด้วยวิธีทางเคมี ที่อุณหภูมิ 90 
องศาเซลเซียส และความเข้มข้นของโซเดียมไฮดรอกไซด์  5% ซึ่งมีปริมาณผลผลิต 22.05% และ
ปริมาณเซลลูโลสบริสุทธิ์ 94.75% โดยเซลลูโลสจากกากเมล็ดมะรุมมีสีเข้มกว่า (L*ต่้ากว่า) เซลลูโลส
ทางการค้า (CMC) ปริมาณความชื้น ความสามารถในการอุ้มน้้า และอุ้มน้้ามันใกล้เคียงกับเซลลูโลส
ทางการค้า อย่างไรก็ตามเซลลูโลสจากกากเมล็ดมะรุมมีความสามารถในการพองตัวสูงกว่า และความ
หนาแน่นจ้าเพาะต่้ากว่าเซลลูโลสทางการค้า ดังนั้นกากเมล็ดมะรุมจึงเป็นวัสดุเหลือทิ้งที่เหมาะสมใน
การน้ามาสกัดเซลลูโลส ซึ่งเซลลูโลสที่สกัดได้สามารถน้าไปประยุกต์ใช้เป็นวัตถุเจือปนอาหารได้ใน
อนาคต 
 
 


