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การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาหาแนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตกาซชีวภาพ
จากเศษอาหารโรงครัวมหาวิทยาลัยราชภัฎสวนดุสิตดวยถังหมักไรอากาศ คุณลักษณะของเศษอาหาร
ที่ใชในการทดสอบนี้มีคาความชื้นสูงมากกวารอยละ 60 มีคาสารอินทรียอยูที่ 194,133 มิลลิกรัมตอลิตร
ทําการทดสอบประสิทธิภาพในการผลิตกาซชีวภาพจากเศษอาหารดวยวิธี Biochemical Methane
Potential (BMP) พบวาสามารถผลิตกาซชีวภาพไดทั้งหมด 337 มิลลิลิตร มีเทน 215 มิลลิลิตร
หลังจากนั้นทําการทดสอบเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตกาซชีวภาพโดยแปรผันคาสารอาหารตอปริมาณ
เชื้อในระบบ (F/M ratio) พบวาที่ 0.5 มีปริมาตรกาซชีวภาพและกาซมีเทนเพิ่มข้ึนเปน 1,376 มิลลิลิตร
และ 888 มิลลิลิตรตามลําดับ และเมื่อทําการใหความรอนเบื้องตนตอสารเศษอาหารกอนปอนเขา
ระบบทําใหประสิทธิภาพในการผลิตกาซชีวภาพและกาซมีเทนเพิ่มข้ึนเปน 1,729 มิลลิลิตรและ
1,080 มิลลิลิตร ตามลําดับ การศึกษาการเพิ่มประสิทธิภาพและประเมินผลิตผลกาซชีวภาพจาก
เศษอาหารดวยถังหมักแบบไรอากาศ CSTR เศษอาหารจากโรงครัวสวนดุสิต แบงออกเปน 2 ชวง
ไดแก ชวงการปรับสภาพเชื้อ และการเดินระบบดวยการเพิ่มภาระสารอินทรีย เปนระยะเวลา 46 วัน
พบวาอัตราสวนอาหารตอจุลินทรียที่สามารถผลิตกาซชีวภาพไดดี คือ F/M Ratio ที่ 0.5 และ 0.75
สามารถผลิตกาซชีวภาพจากเศษอาหารในถัง CSTR ไดเฉลี่ยมากกวา 10 ลิตรตอวัน เมื่อเปรียบเทียบ
ประสิทธิภาพในการผลิตกาซชีวภาพของระบบถังปฏิกรณ พบวาประสิทธิภาพในการผลิตกาซชีวภาพ
สูงสุดอยูที่สัดสวนสารอาหารตอเชื้อ 0.75
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The purpose of this research is to study the method of enhancing the biogas
production from food waste, which was discarded at the campus kitchen of Suan
Dusit Rajabhat University, through anaerobic digestion. The food waste used for this
research featured an exceeding 60 percent of moisture content and 194,133 mg/L of
organic content (COD). Biochemical Methane Potential (BMP) was used to test the
capacity of producing biogas from food waste. The test shows that in total, 337 ml of
biogas and 215 ml of methane are generated. In order to increase the capacity of
biogas production, another test was afterward conducted by varying nutrient content
in microorganism ratio (F/M ratio). Such test shows that at the 0.5 optimum ratios,
the amounts of biogas and methane increase at 1,376 ml and 888 ml respectively.
Before supplying food waste to the test system, heat was previously provided to the
food waste. Biogas and methane were thus efficiently and increasingly produced at
1,729 ml and 1,080 ml respectively. The study on the capacity enhancement and the
evaluation of biogas production from the food waste of the campus kitchen at Suan
Dusit Rajabhat University through anaerobic digestion (CSTR) were divided into 2
intervals: food waste conditioning and system running with additional organic loading.
The 46-day intervals show that the microorganism ratio can efficiently produce
biogas at the 0.5 F/M ratios, and that the 0.75 ratios can produce biogas from food
waste through CSTR with an exceeding 10-liter average each day. Compared to the
capacity of biogas production through the CSTR system, the study therefore shows
that the most efficient biogas production presents at 0.75 ratios.
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คําอธิบายสัญลักษณและคํายอที่ใชในการวิจัย

F/M = อัตราสวนอาหารตอเชื้อจุลินทรีย
pH = คาความเปนกรด-ดาง
TS = ของแข็งทั้งหมด
VS = ของแข็งระเหย
Ash = ปริมาณเถา
TVA = กรดอินทรียระเหยทั้งหมด
ALK = สภาพดางทั้งหมด
TKN = คาปริมาณโปรตีน (ไนโตรเจน) ทั้งหมด
COD = ความตองการออกซิเจนในการยอยสลายสารอินทรียทางเคมี
l/d = ลิตร/วัน
mg/l = มิลลิกรัม/ลิตร
CSTR = ถังปฏิกรณแบบกวนสมบูรณ
C/N = อัตราสวนของคารบอนตอไนโตรเจน
MJ/d = เมกกะจูล/วัน


