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คัดเลือกชนิดและอัตราส่วนของปลายข้าวเจ้าชัยนาท ปลายข้าวสาลี  และปลายข้าวสีนิลในการการผลิต
สารที่มีฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ ปริมาณสาร monacolin สารที่มีฤทธิ์ต้านแบคทีเรีย  ภายใต้การหมักแบบแห้งโดยรา 
Monascus purpureus IFRPD 4046 สายพันธุ์กลาย ด้วยแผนการทดลองทางสถิติแบบผสม พบว่า อัตราส่วนที่
เหมาะสมของปลายข้าวเจ้าชัยนาท ปลายข้าวสาลี  และปลายข้าวสีนิลเพื่อผลิต สารที่มีฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ สารที่มี
ฤทธิ์ต้านจุลินทรีย์   และปริมาณสาร monacolin สูงสุดเท่ากับ 0.34:0:0.66, 0.5:0.5:0 และ 0.33:0.67:0 
ตามล าดับ  ค่าสูงสุดของการทวนสอบการทดลองของสารที่มีฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระและปริมาณสาร monacolin คือ 
420.27±9.67 mg trolox / g DW และ 445.52 mg/kg, ตามล าดับ  สารที่มีฤทธิ์ต้านแบคทีเรียก่อโรค P. acnes 
DMST 14916, Stap. aureus TISTR 1466 และ Stap. epidermidis TISTR 518 ให้ค่าโซนยับยั้งเท่ากับ 7.36 
6.50 และ 5.77 mm ตามล าดับ การขยายขนาดของกระบวนการหมักแห้งในกล่องพลาสติก พบว่า  สารที่มีฤทธิ์
ต้านอนุมูลอิสระและปริมาณสาร monacolin เพิ่มขึ้น 1.68 เท่า(705.07±8.85 mg trolox / g DW) และ 1.62 
เท่า (719.87 mg/kg) ตามล าดับ สารสกัดหยาบแสดงโซนใสยับยั้งเช้ือ P. acnes DMST 14916 และ Stap. 
epidermidis TISTR 518 เพิ่มขึ้น 2.17 เท่า (16.00±3.06) และ 1.18 เท่า (7.66±4.07) mm ตามล าดับ  ยกเว้น 
Stap. aureus TISTR 1466 (5.00±0.58 mm) ค่า MIC ของสารสกัดหยาบต่อเช้ือ P. acnes DMST 14916 และ 
Stap. epidermidis TISTR 518 และ Stap. aureus TISTR 1466 คือ 0.39, 0.78 และ 50 mg/mL คุณสมบัติ
ของสารประกอบ monacolin และสารประกอบที่มีฤทธิ์ยับยั้งแบคทีเรียมีความคงตัวต่อสภาวะอุณหภูมิสูง ความ
เป็นกรด-ด่าง และการเกิด oxidation ยกเว้น สารที่มีฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ  

ค าส าคัญ: ข้าวแดง,  โมนาโคลิน,  โมแนสคัส, ฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ, ฤทธิ์ต้านจุลินทรีย์, ปลายข้าว 
ชัยนาท, ปลายข้าวสาลี และปลายข้าวหอมนิล 

  




