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การนําเสนอแนวทางการสรางกลยุทธการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหารทองถิ่นในเมืองพัทยา 
 

ผลการวิจัยแตละขั้นตอนจากขอมูลเชิงปริมาณจากนักทองเที่ยว และผูประกอบการและผูมี
สวนเกี่ยวของ ขอมูลเชิงคุณภาพจากตัวแทน 3 กลุม คือ ผูนําชุมชน และผูท่ีมีสวนไดสวนเสียเก่ียวกับ
การผลิต และจําหนายอาหารทองถิ่น ผูประกอบการ ผูจัดการรานอาหาร/ภัตตาคารอาหารทองถิ่น 
และนักวิชาการและผูเชี่ยวชาญอาหารทองถิ่น จากหนวยงานภาครัฐและเอกชน นําเสนอแนวทางการ
สรางกลยุทธในการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหารทองถิ่นในเมืองพัทยาใหกับผูนําชุมชน และผูที่มีสวนได
สวนเสียเก่ียวกับการผลิต และจําหนายอาหารทองถิ่น ผูประกอบการ ผูจัดการรานอาหาร/ภัตตาคาร
อาหารทองถิน่ และนักวิชาการและผูเชี่ยวชาญอาหารทองถิ่น จากหนวยงานภาครัฐและเอกชนในการ
จัดประชุมสนทนากลุมเพื่อรับฟงขอความคิดเห็น เสนอแนะ และแลกเปลี่ยนเรียนรู ผลการจัดประชุม
สนทนากลุมไดขอมูลดังนี้ 

 
 1. การพฒันาบรรจุภัณฑอาหารทองถิ่นในเมืองพัทยา 

1.1 ตรารับรอง การนําแนวความคิดจากคําชื่อ สัญลักษณ เอกลักษณของอาหารทองถิ่น  
และสภาพแวดลอมของเมืองพัทยาที่เปนเมืองทองเที่ยวชายทะเล ไดนําไปออกแบบจนไดตรารับรองท่ี
มีสัญลักษณเปนปลาโลมาผสมผสานมากับชอนท่ีนําเอาลักษณะของมวนคลื่นน้ําทะเลเม่ือซัดเขาฝง 
รวมถึงสีฟาที่สื่อถึงความเปนน้ําทะเลมารวมอยูในตรารับรองอาหาร เพื่อสื่อสารกับนักทองเที่ยวทั้ง
ชาวไทยและชาวตางชาติวาสัญลักษณนี้จะรับรองความเปนอาหารทองถ่ินของเมืองพัทยา ให
นักทองเท่ียวไดลองรับประทาน ซึ่งอาหารนี้ผานการทดสอบความเปนเอกลักษณของรสชาติ ความ
สะอาด ปลอดภัย และทําจากวัตถุดิบสดและใหม ดังนั้นเมื่อสัญลักษณนี้ปรากฏที่รานอาหาร/
ภัตตาคาร นักทองเที่ยวจะไดมีความเชื่อมั่นวาเปนอาหารทองถิ่นของเมืองพัทยาที่ผานการรับรองแลว 

 
 

 
 

ภาพที่ 4.29 ตรารับรองอาหารทองถ่ินในเมืองพัทยา 

 
การนําเสนอการสรางตรารับรองอาหารทองถิ่นในการจัดประชุมสนทนากลุมยอย พบวา  

ตรารับรองอาหารทองถ่ินที่ออกแบบนี้ สามารถนํามาใชเพ่ือแนวทางในการรับรองอาหารทองถิ่นของ
เมืองพัทยาและสรางความมั่นใจใหกับนักทองเที่ยวไดเปนอยางดี เมื่อนําไปติดหรือใชรับรองใน
รานอาหาร/ภัตตาคาร สื่อความหมายในการรับรองคุณภาพ ความเปนเอกลักษณ และสัญลักษณ
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แนะนํา เชิญชวนชิมอาหารทองถ่ินพัทยา นอกจากนี้ตรารับรองที่ออกแบบอีก 5 แบบไว หากจะ
นํามาใชนาจะใหชุมชนหรือผูมีสวนเกี่ยวของมีสวนรวมในการตัดสินใจเพราะจะเปนเครื่องหมายของ
เมืองพัทยาในดานอาหารที่จะมีสวนรับผิดชอบ การสรางตรารับรองที่นําเสนอนี้เปนแนวทางที่ดีที่
นําไปใชในการสงเสริมการทองเท่ียวใหนักทองเที่ยวมีความเชื่อมั่นและตัดสินใจในการรับประทาน
หรือซื้อเปนของฝากได สวนการใชสีอยากใหนําสีเขียวมาใสในตรารับรองเพ่ือสื่อถึงอาหารสะอาด 
ปลอดภัย สวนภาษาที่ใชอยากใหมีภาษาไทยดวยเพราะนักทองเที่ยวชาวไทย 
 จากการสนทนากลุมไดขอสรุปวา การสรางตรารับรองหากนําไปใชประโยชนคาดวาจะเปน
แนวทางในการรับรองอาหารทองถิ่น และสรางความมั่นใจใหกับนักทองเที่ยวในการรับประทานอาหาร

ทองถิ่นที่เปนเอกลักษณของเมืองพัทยา และตรารับรองนี้จะเปนสัญลักษณที่สื่อถึงคุณภาพอาหาร อีกทั้ง
ยังเปนการแนะนําและเชิญชวนชิมอาหารทองถิ่นทีไ่ดมาทองเท่ียว 

1.2 ตราสินคา การออกแบบตราสินคาไวท้ัง 7 รูปแบบ และการใช 3 สี คือ สีฟา สีเขียว 
และสีสม จากการสนทนากลุมไดขอสรุปวา ตราสินคาที่มีการออกแบบไวนั้นเปนแนวทางที่จะนํามาใช
ประโยชนจากการวิจัย ข้ึนอยูกับจะนําตราสินคารูปแบบไหนมาใช การใชชื่อตราสินคาและการ
ออกแบบกราฟกไดสื่อความหมายถึงความเปนเมืองพัทยา เชน การใชกราฟกกับโครงรางของ
ปลาโลมา การนําอักษรจากปาย Pattaya City บนเขาแหลมบาลีฮายมาใชเปนตราสินคาก็สื่อความ
หมายถึงความเปนเมืองพัทยา หรือการผสมผสานกราฟกที่ใชชื่อเมืองกับชอนก็สื่อถึงความเปนอาหาร
ของพัทยา เปนตน นอกจากการสรางตราสินคาแลวการแบงประเภทของอาหารก็เปนแนวความคิดที่
สามารถที่จะนําไปใชกับประเภทของอาหารที่มีรายละเอียดใหผูบริโภคไดตัดสินใจเลือกไดตามความ
ตองการไดดี การใชสีอยากใหเกิดการผสมผสานสีอื่นๆ เขาไป เชน การใชสีเขียวจะทําใหแสดงถึง
ความสะอาดและปลอดภัยของอาหาร และผูเชี่ยวชาญดานอาหารไดใหความคิดเห็นวาการใชสีสมก็
เหมาะสมกับลักษณะของอาหารเพราะเปนการกระตุนการอยากรับประทานอาหารได นอกจากนี้การ
ออกแบบตราสินคาอยากใหมีภาษาไทยดวยเพราะผูบริโภคก็ยังเปนนักทองเที่ยวหรือผูบริโภคที่เปน
คนไทย ตราสินคาจะไดไมเปนอุปสรรคของการรับรู 

 
 

 
 

ภาพที่ 4.30 ตราสินคา 

 
จาการสนทนากลุมไดขอสรุปวา การสรางสินคาหากนําไปใชประโยชนคาดวาจะเปน

แนวทางในการสรางตราสินคาใหกับอาหารทองถิ่น และสรางความประทับใจและความรูสึกที่ดีกับ
นักทองเที่ยว อีกทั้งยังเปนการสรางการรบัรูถึงอาหารทองถ่ินที่เปนเอกลักษณของเมืองพัทยา  
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1.3 บรรจุภัณฑอาหารทองถิ่น ซึ่งอาหารทองถิ่นสําหรับพัฒนาบรรจุภัณฑไดคัดสรร
อาหารทองถิ่นที่จะสามารถนําลักษณะเฉพาะของอาหารสําเร็จรูปทองถ่ินมากําหนดแนวคิดเพ่ือ
พัฒนาบรรจุภัณฑไดเปน 6 รายการ และนําอาหารแตละรายการมาแบงกลุมอาหารสําเร็จรูปได 3 
ประเภท คือ อาหารแชแข็ง อาหารแชเย็น และอาหารพรอมปรุง 

1.3.1 บรรจุภัณฑอาหารแชแข็ง  
1) บรรจุภัณฑปลาหมึกน้ําดํา บรรจุภัณฑเปนรูปปลาหมึก ใชพลาสติก 2 

ลักษณะ คือ พลาสติกใส และพลาสติกขุน ฝานูนขึ้นมาประมาณ 1 เซนติเมตร 
 

 

 
 

   
 

 
ภาพที่ 4.31 บรรจุภัณฑปลาหมึกน้ําดําตนแบบ 
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2) บรรจุภัณฑแจงลอน บรรจุภัณฑเปนรูปทรงกลมมีลักษณะคลายโดนัท 
เปนรองรอบวงกลมนูนดานใน เพ่ือใสแจงลอนที่มีลักษณะกอนกลมวางเรียงรองรองวงกลม 

 
   

 

 

 
 
 

 
 

 

         
 

 
ภาพที่ 4.32 บรรจุภัณฑแจงลอนตนแบบ 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

1.3.2 บรรจุภัณฑ
1)

ใชพลาสติก 2 ลักษณะ คอื พลาสติกใส และพลาสติกขุน ฝานูนข้ึนมาประมาณ 
 
 

 

 

 

 

บรรจุภัณฑอาหารแชเย็น 
) บรรจุภัณฑหอหมก บรรจุภัณฑเปนรูปทรงกลมมีลักษณะวงรีติดกันสองวง  

ลักษณะ คอื พลาสติกใส และพลาสติกขุน ฝานูนข้ึนมาประมาณ 

 
 
 
 

ภาพที่ 4.33 บรรจุภัณฑหอหมกตนแบบ 
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เปนรูปทรงกลมมีลักษณะวงรีติดกันสองวง  
ลักษณะ คอื พลาสติกใส และพลาสติกขุน ฝานูนข้ึนมาประมาณ 1 เซนติเมตร 

 

 



 

 

2)
ลักษณะ คือ พลาสติกใส และพลาสติกขุน ฝานูนขึ้นมาประมาณ 
 
 
 

 
 

 
ภาพที่ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

) บรรจุภัณฑขาวผัดน้ําพริกไขปู บรรจุภัณฑเปนรูปปู ใชพลาสติก 
ลักษณะ คือ พลาสติกใส และพลาสติกขุน ฝานูนขึ้นมาประมาณ 1 เซนติเมตร 

 

 
 
 

 

ภาพที่ 4.34 บรรจุภัณฑขาวผัดน้ําพริกไขปูตนแบบ 
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เปนรูปปู ใชพลาสติก 2 
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1.3.3 บรรจุภัณฑอาหารแชแข็ง  
1) บรรจุภัณฑแกงปาปลาเห็ดโคน 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
ภาพที่ 4.35 บรรจุภัณฑแกงปาเห็ดโคนตนแบบ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 2
 

   

 

 
ภาพที่ 

 
 จากการสนทนากลุม
ดูสะอาด ปลอดภัยมากกวาการใชสีฟาหรือสีแดง 
ในซึ่งจะเปนสิ่งที่ชวยในการ
ฝาปดแบบเรียบ และฝาแบบ
ฝาปดแบบเรียบ 
 

2) บรรจุภัณฑแกงสมไขปลาเรียวเซยีว 

 

ภาพที่ 4.36 บรรจุภัณฑแกงสมไขปลาเรียวเซยีวตนแบบ

ารสนทนากลุม ไดมีขอเสนอบรรจุภัณฑควรมีสีใส หรือสีขาว เพื่อใหมีผลตอความรูสึกที่
ดูสะอาด ปลอดภัยมากกวาการใชสีฟาหรือสีแดง โดยเฉพาะการใชสีใสจะสามารถมองเห็นอาหาร

ซึ่งจะเปนสิ่งที่ชวยในการการตัดสินใจวาอาหารนารับประทานหรือไม การใชฝาปดซึ่งมี 
แบบนูน ผูเชี่ยวชาญอาหารใหความเห็นวาฝาแบบนูนมีความนาสนใจมากวา
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ตนแบบ 

ไดมีขอเสนอบรรจุภัณฑควรมีสีใส หรือสีขาว เพื่อใหมีผลตอความรูสึกที่
โดยเฉพาะการใชสีใสจะสามารถมองเห็นอาหารดาน

การใชฝาปดซึ่งมี 2 แบบคือ 
นูน ผูเชี่ยวชาญอาหารใหความเห็นวาฝาแบบนูนมีความนาสนใจมากวา



 

 

 อาหารที่นํามาใชเปนผลิตภัณฑในการพัฒนาบรรจุภัณฑมีความเหมาะสม กา
ดําเปนอาหารแชแข็งเปนแนวคิดที่ดีเพราะ
รักษาความสดใหม และความชื้นของอาหารไดดี สวนแกงปาปลาเห็ดโคนการออกแบบไดดึงวัตถุดิบท่ี
มีจุดเดนเปนเอกลักษณมาพัฒนาเปนบรรจุภัณฑไดนา
กับสวนประกอบของอาหาร
ชุมชนไดรับการสนับสนุนใหสรางผลิตภัณฑชุมชนจะนําเอารูปแบบไปปรับใชอาหารของผลิตภัณฑ
ของชุมชน  

จากการสนทนากลุมไดขอสรุปวา 
ในดานการเลือกรูปทรงของบรรจุภัณฑ
จุดเดน ความสวยงาม และมีเอกลักษณเพื่อจะเพ่ิมมูลคาใหกับอาหารทองถ่ิน 
 

2. แนวทางการสรางกลยุทธในการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหารทองถิ่นใน
  

จากการศึกษาแตละขั้นตอน
บรรจุภัณฑอาหารทองถิ่นใน
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 4.37 แนวทางการสรางกลยุทธในการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหารทองถ่ินใน
 

 

ขอมูลพฤติกรรม 
การบริโภคและความ
คิดเห็นของผูบริโภค/

ผูประกอบการ 
ที่มีตอบรรจุภณัฑ 

 

ขอมูลอาหารทองถ่ิน 
บรรจุภัณฑ 
ตราสินคา 

อาหารที่นํามาใชเปนผลิตภัณฑในการพัฒนาบรรจุภัณฑมีความเหมาะสม กา
ดําเปนอาหารแชแข็งเปนแนวคิดที่ดีเพราะการเก็บปลาหมึกน้ําดําความเย็นท่ีจุดเยือกแข็งสามารถ
รักษาความสดใหม และความชื้นของอาหารไดดี สวนแกงปาปลาเห็ดโคนการออกแบบไดดึงวัตถุดิบท่ี
มีจุดเดนเปนเอกลักษณมาพัฒนาเปนบรรจุภัณฑไดนาสนใจ และมีการแบงชองใสวัตถุดิบไดเหมาะสม
กับสวนประกอบของอาหาร รูปแบบบรรจุภัณฑสามารถนําไปปรับใชกับอาหารประเภทอื่นๆ ซึ่ง
ชุมชนไดรับการสนับสนุนใหสรางผลิตภัณฑชุมชนจะนําเอารูปแบบไปปรับใชอาหารของผลิตภัณฑ

การสนทนากลุมไดขอสรุปวา การพัฒนาบรรจุภัณฑไดแนวทางการออ
ของบรรจุภัณฑใหสอดคลองกับลักษณะของอาหาร ซึ่งตองคํานึงถึงความมี

จุดเดน ความสวยงาม และมีเอกลักษณเพื่อจะเพ่ิมมูลคาใหกับอาหารทองถ่ิน  

แนวทางการสรางกลยุทธในการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหารทองถิ่นใน

การศึกษาแตละขั้นตอนสามารถนํามาเปนแนวทางการสรางกลยุทธในการพัฒนา
บรรจุภัณฑอาหารทองถิ่นในเมืองพัทยา ไดดังนี ้

แนวทางการสรางกลยุทธในการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหารทองถ่ินใน

 

การคัดเลือกอาหาร
ทองถ่ินเพ่ือเปน

ผลิตภณัฑสําหรับ
พัฒนาบรรจุภณัฑ 

 

 

 
 
 

 

 
 

 

 

 

 

การนําไปใช
ประโยชน
เมืองพัทยา
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อาหารที่นํามาใชเปนผลิตภัณฑในการพัฒนาบรรจุภัณฑมีความเหมาะสม การทําปลาหมึกน้ํา
ความเย็นท่ีจุดเยือกแข็งสามารถ

รักษาความสดใหม และความชื้นของอาหารไดดี สวนแกงปาปลาเห็ดโคนการออกแบบไดดึงวัตถุดิบท่ี
งใสวัตถุดิบไดเหมาะสม

รูปแบบบรรจุภัณฑสามารถนําไปปรับใชกับอาหารประเภทอื่นๆ ซึ่ง
ชุมชนไดรับการสนับสนุนใหสรางผลิตภัณฑชุมชนจะนําเอารูปแบบไปปรับใชอาหารของผลิตภัณฑ

ทางการออกแบบบรรจุภัณฑ
ใหสอดคลองกับลักษณะของอาหาร ซึ่งตองคํานึงถึงความมี

 

แนวทางการสรางกลยุทธในการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหารทองถิ่นในเมืองพัทยา 

แนวทางการสรางกลยุทธในการพัฒนา

แนวทางการสรางกลยุทธในการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหารทองถ่ินในเมืองพัทยา 

การนําไปใช
ประโยชนใน 
เมืองพัทยา 
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2.1 ขอมูลพฤติกรรมการบริโภคและความคิดเห็นของผูบริโภค/ผูประกอบการที่มีตอ
บรรจุภัณฑ  

2.1.1 การรวบรวมขอมูลพฤติกรรมการบริโภคอาหารทองถิ่นของนักทองเที่ยวทั้ง
ชาวไทยและชาวตางชาติทําใหทราบขอมูลการบริโภคและไมบริโภค อาหารทองถิ่นแตละรายการที่
นักทองเที่ยวเคยหรือไมเคยรับประทานแตละรายการอาหาร วัตถุประสงคการซื้ออาหารกลับบาน 
บรรจุภัณฑที่บรรจุอาหารทองถิ่น มื้อในการรับประทานรายการอาหาร ขอมูลขาวสารเก่ียวกับอาหาร
ทองถ่ิน 

2.1.2 ความคิดเห็นของผูบริโภค/ผูประกอบการที่มีตอบรรจุภัณฑในการเพ่ิมมูลคา
อาหารทองถ่ินและการสรางตราสินคา เปนการสอบถามความคิดเห็นเพื่อเปนขอมูลในพัฒนาบรรจุภัณฑ 
รวบรวมขอมูลในดานการออกแบบบรรจุภัณฑอาหารทองถ่ินที่ตอบสนองความตองการของผูบริโภค 
การคดัสรรบรรจุภัณฑ การสรางตราเพ่ือรับรองคุณภาพ 

2.2 การคัดเลือกอาหารทองถ่ินเพ่ือเปนผลิตภัณฑสําหรับพัฒนาบรรจุภัณฑ เปนการ
คนหาขอมูลอาหารทองถิ่นในดานวัตถุดิบ ลักษณะของอาหารที่มีเอกลักษณ มีความนาสนใจ และ
รักษาคุณภาพอาหาร นอกจากนี้แลวการพัฒนาบรรจุภัณฑจะตองสรางตราสินคาเพ่ือเพิ่มมูลคาใหกับ
อาหาร จําเปนตองคนหาขอมูลเพ่ือนําไปสรางตราสินคาใหกับอาหาร เมื่อไดขอมูลอาหารที่จะเปน
ผลิตภัณฑสําหรับนําไปพัฒนาบรรจุภัณฑ และคนหาขอมูลในการสรางตราสินคาตอไป 

2.3 การสรางตรารับรองอาหารทองถ่ิน ในขณะเดียวกันการที่จะใหนักทองเที่ยวยอมรับ
ในอาหารทองถ่ิน การมีตรารับรองอาหารทองถ่ินท่ีเปนเอกลักษณของเมือง 

2.4 การสรางตราสินคา ตราสินคาอาหารที่ไดออกแบบจะเปนชื่อโดยเอาชื่อเมืองพัทยามา
เปนชื่อตราสินคา อาหารแตละประเภทจะแยกชื่อเฉพาะอีกคือ อาหารแชแข็งและแชเย็นใชคําวา 
ready to eat อาหารพรอมปรุงใชคําวา ready to cook การใชสีไดออกแบบสีของคําเปน 3 สี คือ สีฟา 
สีสม และสีเขียว ซึ่งไดผานการประเมินแลววาเปนสีสมเหมาะสมกับอาหาร  

2.5 การพัฒนาบรรจุภัณฑ ไดนําเอาลักษณะเดนของอาหาร  
2.5.1 แนวความคิดหลัก ซึ่งไดมาจากวัตถุดิบที่เปนสวนประกอบหลักมาออกแบบ

บรรจุภัณฑเปนรูปทรง เชน ปลาหมึกน้ําดําไดเอาลักษณะของปลาหมึกมาออกแบบ ขาวผัดน้ําพริกไข
ปูไดเอาลักษณะของปูมาออกแบบ แกงปาปลาเห็ดโคนไดเอาลักษณะของปลาและทําใหปลาดูนา
รับประทานทําใหมีความอวน ความสมบูรณของปลา นอกจากนี้แลวแจงลอนไดเอาลักษณะเปนลูก
กลมหรือลูกบอลมาออกแบบในบรรจุภัณฑรูปวงกลมแตดานในทําใหเปนรองเพื่อเรียงแจงลอน 
หอหมกไดเอาลักษณะรูปทรงวงรีมาออกแบบติดกันเพ่ือใหดูเดน และแกงสมไขปลาเรียวเซียวไดเอา
ลักษณะสวนประกอบตางๆ มาแบงเปนชองเพ่ือบรรจุแยกประเภทของวัตถุดิบ 

2.5.2 ขนาดบรรจุและมิติของออกแบบรรจุภัณฑ การออกแบบตองมีขอมูลน้ําหนัก
และขนาดบรรจุวาเพ่ือนําไปกําหนดมิติของออกแบบบรรจุภัณฑ เชน บรรจุภัณฑรูปทรงสี่เหลี่ยมตอง
กําหนดความยาว ความกวาง และความสูง รูปทรงวงกลมตองกําหนดเสนผาศูนยกลาง และความสูง 
และออกแบบรางบรรจุภัณฑใหเห็นวามีลักษณะเปนไปตามที่กําหนดไว  
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2.5.3 บรรจุภัณฑตนแบบ เปนการนําแนวความคิดและการออกแบบออกมาเปน
ตนแบบซึ่งจะทําใหเห็นปญหา ขอบกพรองที่จะตองปรับแกไขเพื่อใหสามารถไดตนแบบที่เหมาะสม
สําหรับเปนบรรจุภัณฑอาหาร  

2.6 การนําไปใชประโยชนในเมืองพัทยา การวิจัยไดนําบรรจุภัณฑไปนําเสนอผูมีสวน
เก่ียวของใหประเมินการนําไปใช โดยชุมชนไดใหความสนใจบรรจุภัณฑ สวนตรารับรองสวนของ
หนวยงานสามารถนําไปใชในการรับรองอาหารทองถ่ินเพ่ือแนะนําอาหารใหกับนักทองเที่ยวไดมีความ
มั่นใจในการตัดสินใจที่จะรับประทานอาหารทองถิ่น หรือซื้อเปนของฝากจากเมืองพัทยา 
 
 
 
 
 
 


