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4.22 ตราสินคารูปแบบที่ 7 104 
4.23 บรรจุภัณฑปลาหมึกน้ําดํา 112 
4.24 บรรจุภัณฑแจงลอน 113 
4.25 บรรจุภัณฑหอหมก 114 
4.26 บรรจุภัณฑขาวผัดน้ําพริกไขป ู 114 
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4.28 บรรจุภัณฑแกงสมไขปลาเรียวเซียว 115 
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4.33 บรรจุภัณฑหอหมกตนแบบ 132 
4.34 บรรจุภัณฑขาวผัดน้ําพริกไขปูตนแบบ 133 
4.35 บรรจุภัณฑขาวผัดน้ําพริกไขปูตนแบบ 134 
4.36 บรรจุภัณฑแกงสมไขปลาเรียวเซียวตนแบบ 135 
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