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โครงการสนทนากลุม  
 

การพัฒนาบรรจุภัณฑเพื่อการสรางตราและเพิ่มมูลคาอาหารทองถิ่น เมืองพัทยา จังหวัดชลบุรี 
 

หนวยงาน: โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต  
โครงการ: การพัฒนาบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและเพ่ิมมูลคาทองถิ่น เมืองพัทยา จังหวัดชลบุร ี
 
หลักการและเหตุผล 

ผลจากการดําเนินการวิจัยการพัฒนาบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและเพิ่มมูลคาอาหาร
ทองถ่ินในเมืองพัทยา ไดรวบรวมขอมูลการสรางตรารับรองอาหาร ตราสินคา และพัฒนาบรรจุภัณฑ 
จนสําเร็จเรียบรอย กอนการที่จะปดโครงการวิจัย มีความจําเปนตองนําเสนอผลการวิจัยเพ่ือรับฟง
ขอความคิดเห็น เสนอแนะ และแลกเปลี่ยนเรียนรูจากผูประกอบการรานอาหาร   ผูเชี่ยวชาญ  และ
ผูเก่ียวของ  เพ่ือรวบรวมขอมูลเปนแนวทางการสรางกลยุทธบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและเพ่ิม
มูลคาอาหารทองถิ่นในเมืองพัทยา จังหวัดชลบุรี เพ่ือใหเกิดประโยชนจากขอมูลการวิจัยในครั้งนี ้
 
วัตถุประสงคโครงการ 
 การจัดประชุมครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพื่อ 
 1. นําเสนอผลการวิจัยการพัฒนาบรรจุภัณฑ ตรารับรองอาหาร ตราสินคาใหแกผูประกอบ
รานอาหาร ผูบริหารทองถิ่น ผูเชี่ยวชาญ และผูเก่ียวของ 
 2. รับฟงขอความคิดเห็น  เสนอแนะ  และแลกเปลี่ยนเรียนรูจากผูประกอบรานอาหาร 
ผูบริหารทองถิ่น ผูเชี่ยวชาญและผูเก่ียวของ 
 
ตัวชี้วัดความสําเร็จของโครงการ 

1) ตัวชี้วัดเปาหมาย  
เชิงปริมาณ ผูประกอบการรานอาหาร  ผูนําชุมชน/ผูเชี่ยวชาญ  ฝายวิชาการ และผูที่

เก่ียวของไมนอยกวา รอยละ 80    
     เชิงคุณภาพ บรรจุภัณฑไดรับการพัฒนาใหมีสรางตราและเพ่ิมมูลคาอาหาร สามารถ
ยกระดับคุณภาพอาหารทองถ่ินพัทยา รวมถึงเปนเครื่องหมายรับรองและแนะนําอาหารใหกับ
นักทองเที่ยว 
  

2) ตัวชี้วัดวัตถุประสงค (วัดความสําเร็จของโครงการ) 
เชิงปริมาณ ผูประกอบการรานอาหาร   ผูนําชุมชน/ผูเชี่ยวชาญ   ฝายวิชาการ  และผูที่ 

เก่ียวของสามารถนําความรูที่ไดรับไปใชประโยชนไมนอยกวารอยละ 80 
เชิงคณุภาพ บรรจุภัณฑไดรับการพัฒนาใหเหมาะสมกับอาหารทองถ่ินสามารถยกระดับ 

คุณภาพอาหาร และตรารับรอง และสรางตราไดปรับปรุงแกไข 
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ผูรับผิดชอบโครงการ/คณะทํางานโครงการ 
1. ผศ.ดร.สุวรรณา พิชัยยงควงศด ี  
2. ผศ.นุจิรา รัศมีไพบูลย 

 
กลุมเปาหมาย 
 กลุมเปาหมายในการจัดโครงการ จํานวน 3 กลุม ประกอบดวย 

1. ผูประกอบการรานอาหาร จํานวน 5  ทาน  
2. ผูนําชุมชน/ผูเชี่ยวชาญ จํานวน 5 ทาน 
3. ฝายวิชาการ จํานวน 5 ทาน 
 

กิจกรรมดําเนินการ 

กิจกรรมดําเนินการ วันท่ีดําเนินการ สถานท่ีดําเนินการ ผูรับผดิชอบ/บทบาทความ
รับผิดชอบ* 

1. การเตรยีมงานเพื่อการประชุม 
- เขียนโครงการ 
- เตรียมรายช่ือผูเขารวมประชุม 
- จัดทําเอกสารประกอบการ
ประชุม 

กรกฎาคม 2559 มหาวิทยาลยัสวนดสุติ ผศ.ดร.สุวรรณา พิชัยยงควงศด ี 
ผศ.นุจิรา รัศมไีพบูลย 

2. ประชุมเตรียมงาน กรกฎาคม 2559 มหาวิทยาลยัสวนดสุิต ผศ.ดร.สุวรรณา พิชัยยงควงศดี  
ผศ.นุจิรา รัศมไีพบูลย  

3. ติดตอประสานงาน กรกฎาคม 2559 มหาวิทยาลัยสวนดสุติ ผศ.ดร.สุวรรณา พิชัยยงควงศด ี
ผศ.นุจิรา รัศมไีพบูลย  

4. ประชาสัมพันธโครงการ กรกฎาคม 2559 มหาวิทยาลยัสวนดสิุต ผศ.นุจิรา รัศมไีพบูลย  
5. จัดกิจกรรม สิงหาคม 2559 หองประชุมโรงแรมอีส

เทิรนแกรนดพาเลซ 
คณะกรรมการดําเนินงาน  
ผศ.ดร.สุวรรณา พิชัยยงควงศด ี 
ผศ.นุจิรา รัศมไีพบูลย  

6. สรุปผลการดําเนินกิจกรรม สิงหาคม 2559 มหาวิทยาลยัสวนดสิุต ผศ.ดร.สุวรรณา พิชัยยงควงศดี  
ผศ.นุจิรา รัศมไีพบูลย  

 

งบประมาณ 
งบประมาณแผนดนิ (งบจากงานวิจัยนี้ไดรับทุนอุดหนนุจากงบประมาณแผนดินดานการวจิัย 

ปงบประมาณ พ.ศ. 2558) 
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รายละเอียดงบประมาณ (คาใชจาย) รวมทั้งสิ้น  46,000 บาท  
 

รายการ จํานวนเงิน (บาท) 
คาตอบแทน  
- คาตอบแทนวิทยากรช่ัวโมงละ 1,200 บาท x 3 ชั่วโมง x 1 ทาน 3,600 
- คาตอบแทนผูประสานงาน 2,000 
- คาตอบแทนนักศึกษาชวยงาน 4 คน วันละ 300 x 4 คน 12,000 

คาวัสด ุ  
- คาวัสดอุุปกรณ  5,000 
- จัดทํารูปเลมและถายเอกสาร  3,000 
คาใชสอย  
- คาน้ํามันเช้ือเพลิง  5,000 
- คาอาหาร  4,800 
- คาอาหารวาง   2,800 
- คาที่พัก   4,000 
- คาใชจายกอนดําเนินการโครงการ 3,800 

   

หมายเหตุ : - ถัวเฉลี่ยทุกรายการ 
 
 

ผลที่คาดวาจะไดรับ/ผลกระทบ 
1. รานอาหาร/ภัตตาคารมีตรารับรองอาหารทองถ่ินเพ่ือการรับรองอาหารทองถ่ินของเมือง

พัทยา เปนสัญลักษณที่สื่อเพ่ือแนะนําอาหารทองถ่ิน รวมถึงการรับรองรสชาติ ความอรอย ความ
สะอาด ปลอดภัยใหแกนักทองเที่ยว 

2. ผูประกอบการดานอาหารมีแนวทางในการออกแบบตรารับรอง ตราสินคา และพัฒนา
บรรจุภัณฑอาหารทองถิ่น 
 
เครื่องมือท่ีใชในการประเมิน 

1. ขอมลูสถานภาพโดยท่ัวไปของผูเขารวมสนทนากลุม 
2. ขอมูลเก่ียวกับการแสดงความคิดเห็น 
3. ขอเสนอแนะของผูตอบแบบสอบถาม 

  
การเก็บรวบรวมขอมูล 

1. แจกแบบสอบถามสําหรับผูเขารวมสนทนากลุม จํานวน 15 ทาน  
2. นําแบบสอบถามกลับคืนมา จํานวน 15 ทาน มาตรวจสอบความสมบูรณ 
3. นําแบบประเมินหาคาเฉลี่ย ( X ) และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD) 
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วิเคราะหขอมูลและแปลผลขอมูล 
1. ขอมูลสถานภาพทั่วไปของผูเขารวมสนทนา  วิเคราะหดวยการหาคารอยละ 
2. ขอมูลความคิดเห็นเก่ียวกับโครงการ  วิเคราะหดวยการหาคาเฉลี่ย ( X ) และสวน 

เบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD) 
3. สรุปขอเสนอแนะ 

 
การแปลผลขอมูล 
 ในการแปลความหมายของขอมูล  ดังนี ้
  
 

 
 
 
 
 
 

คะแนนเฉลี่ย แปลความหมายความพึงพอใจ 

4.21-5.00 มากที่สุด 

3.41-4.20 มาก 

2.61-3.40 ปานกลาง 

1.81-2.60 นอย 

1.00-1.80 นอยท่ีสุด 
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กําหนดการ 
โครงการสนทนากลุมแนวทางการพัฒนาบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและเพ่ิมมูลคาอาหารทองถ่ิน 

เมืองพัทยา 
 วันที่ 16 สิงหาคม 2559 

สถานที ่ณ หองกรุงธน โรงแรมอีสเทิรนแกรนด พาเลช 
 

 
 
08.30-09.00 น. ลงทะเบียน 
  
09.00-09.15 น.
  

ประธานกลาวเปดงาน 

09.15-10.30 น. นําเสนอ การพัฒนาบรรจุภัณฑเพื่อการสรางตราและเพ่ิมมูลคาอาหารทองถ่ิน 
เมืองพัทยา โดย ผูชวยศาสตราจารยนุจิรา รัศมีไพบูลย 

  

10.30-10.45 น.
  

พักรับประทานอาหารวาง 

10.45-11.50 น.
  

รวมสนทนากลุมเพ่ือรับฟงขอความคิดเห็น เสนอแนะ และแลกเปลี่ยนเรียนรู 

11.50-12.00 น. สรุปและปดโครงการ 
 
12.00-13.00 น. 

 
พักรับประทานอาหารกลางวัน 
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ผลการวิเคราะหขอมูล 
  

 การประเมินผลโครงการสนทนากลุมแนวทางการพัฒนาบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและ
เพิ่มมูลคาอาหารทองถ่ิน เมืองพัทยา มีวัตถุประสงคเพ่ือรับฟงขอความคิดเห็น เสนอแนะ และ
แลกเปลี่ยนเรียนรูจากผูประกอบรานอาหาร ผูบริหารทองถ่ิน ผูเชี่ยวชาญและผูเก่ียวของ แลวนํามา
ปรับปรุง แกไขแนวทางการพัฒนาบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและเพ่ิมมูลคาอาหารทองถ่ิน เมืองพัทยา 
ใหสมบูรณยิ่งข้ึน 
 
ตอนท่ี 1 ขอมูลทั่วไปของผูตอบแบบสอบ 
 
ตารางที่ ฉ-1  จํานวนผูตอบแบบสอบถาม จําแนกตามเพศ 
 

เพศ จํานวน (คน) รอยละ 
ชาย 6 39.96 
หญิง 9 59.94 

รวม 15 100 

  
จากตารางที่ ฉ-1  พบวาผูเขารวมสนทนากลุม จํานวน 15 ทาน แบงเปนเพศชาย  6 คน คิดเปน

รอยละ  39.96 และเพศหญิง 9  คน  คิดเปนรอยละ  59.94 
 
ตารางที่ ฉ-2   จํานวนผูตอบแบบสอบถาม จําแนกตามอาย ุ
 

อายุ  (ป)  จํานวน (คน)     รอยละ 
21-30 ป 3 19.98 
31-40 ป   2 13.32 
41-50 ป 6 39.96 
51-60 ป 4 26.64 
61-70 ป 0 0 
มากกวา 70 ป 0 0 

รวม 15 100 

  
 จากตารางที่ ฉ-2   ผูเขารวมสนทนากลุม จํานวน 15 ทาน แบงเปนอายุ พบวา อายุ 21-30 
ป มีจํานวน  3 คน คิดเปนรอยละ  19.98    อายุ 31-40 ป มีจํานวน  2 คน คิดเปนรอยละ13.32    
อายุ  41-50  ป มีจํานวน  6 คน  คิดเปนรอยละ  39.96  อายุ 51-60 ป มีจํานวน  4 คน คิดเปน
รอยละ  26.64   
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ตารางที่ ฉ-3  จํานวนผูตอบแบบสอบถาม จําแนกตามการศึกษา 
 

ระดับการศึกษา  จํานวน     รอยละ 
ต่ํากวาปริญญาตร ี 3 19.98 
ปริญญาตรี 10 13.32 
สูงกวาปริญญาตร ี 2 39.96 

รวม 15 100 

  
 จากตารางท่ี ฉ-3  ผูเขารวมสนทนากลุม จํานวน 15 ทาน แบงตามการศึกษา พบวา ต่ํากวา
ระดับปริญญาตรีมีจํานวน  3 คน คิดเปนรอยละ  19.98    ระดับปริญญาตรีมีจํานวน  10 คน คิดเปน
รอยละ 13.32 และสูงกวาปริญญาตรีมีจํานวน  2  คน คิดเปนรอยละ  39.96   
 
ตอนท่ี 2 ระดับความคิดเห็นเก่ียวกับการจัดกิจกรรม  
 
ตารางที่ ฉ-4  ระดับความคิดเห็นเก่ียวกับการจัดกิจกรรม 
 

ขอ รายการประเมิน คาเฉลี่ย 
สวนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน 
(SD) 

แปล
ความหมาย 

1. ประโยชนที่ไดรับจากการจัดอบรม 4.47 0.64 มากที่สุด 
2. การถายทอด/การหึความรูของวิทยากร 4.27 0.70 มากที่สุด 
3. สถานที่จัดกิจกรรม 4.27 0.59 มากที่สุด 
4. ความเหมาะสมของลําดับขั้นตอน 4.07 0.46 มาก 
5. การประชาสัมพันธการจัดกิจกรรม 3.60 0.51 มาก 
6. หัวขอการจัดอบรม 4.20 0.56 มาก 
7. การบริการดานอาหาร และเครื่องดื่ม   4.27 0.59 มากที่สุด 
8. ระยะเวลาในการจัดอบรม 4.33 0.62 มากที่สุด 
9. การนําไปใชประโยชนตอไป 4.53 0.52 มากที่สุด 
10. ความพึงพอใจในภาพรวมของการจัด

อบรม 
4.47 0.52 มากที่สุด 

 
 จากตารางที่ ฉ-4  โดยภาพรวมระดับความพึงพอใจของผูเขารวมกิจกรรมสนทนากลุมอยูใน
ระดับ มากที่สุด โดยมีคาเฉลี่ยเทากับ 4.47  โดยพบวาระดับคะแนนที่มากที่สุดคือการนําไปใช
ประโยชนตอไปมีระดับคะแนนเฉลี่ยเทากับ 4.53 รองลงมาคือ ประโยชนที่ไดรับจากการจัดอบรมมี
ระดับคะแนนเฉลี่ยเทากับ 4.47 และระยะเวลาในการจัดอบรมมีระดับคะแนนเฉลี่ยเทากับ 4.33 
ตามลําดับ 
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 ในกรณีท่ีการประชาสัมพันธการจัดกิจกรรมมีระดับคะแนนเฉลี่ยต่ําที่สุดคือเทากับ 3.60 
เนื่องจากในการจัดโครงการครั้งนี้มีการจํากัดผูเขารวมโครงการ 15 ทาน โดยแบงออกเปน
ผูประกอบการรานอาหาร จํานวน 5  ทาน  ผูนําชุมชน/ผูเชี่ยวชาญ จํานวน 5 ทาน และฝายวิชาการ 
จํานวน 5 ทาน ดังนั้นจึงไมมีการประชาสัมพันธไปหลายหนวยงาน 
 
ขอเสนอแนะ 
 1. อยากใหมีโครงการนี้ตอไปทุกๆ ป 

2. เมื่อมีการสรุปแนวทางการพัฒนาแผนการประกอบธุรกิจรานอาหาร/ภัตตาคารเพ่ือสงเสริม 
การทองเท่ียว และพัฒนาบรรจุภัณฑเพื่อการสรางตราและเพ่ิมมูลคาอาหารทองถ่ิน เมืองพัทยาจาก
การเสวนาในครั้งนี้ และนํากลับไปแกไขตามคําแนะนําจากผูประกอบการรานอาหาร ผูนําชุมชน/
ผูเชี่ยวชาญ และฝายวิชาการ  อยากใหมีการจัดสัมมนาอีกครั้งโดยเชิญแตฝายมารับฟงเพ่ือที่จะได
นําไปใชประโยชนของรานอาหารตนเอง  และมีการประชาสัมพันธใหรูกันท่ัวพัทยาสําหรับผูที่สนใจ 
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ที่ ศธ            

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
๒๙๕ ถนนราชสีมา เขตุดุสิต 
กรุงเทพมหานคร ๑๐๓๐๐ 

                      ๔ สิงหาคม ๒๕๕๙ 
 

เรื่อง ขอเชิญเขารวมสนทนากลุม 
เรียน ผูประกอบการรานอาหาร เมืองพัทยา จังหวัดชลบุรี 
 

ดวยโครงการวิจัยแผนการประกอบธุรกิจรานอาหาร/ภัตตาคารเพ่ือสงเสริมการทองเที่ยว
ในพัทยา จังหวัดชลบุรี และการพัฒนาบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและมูลคาอาหารทองถ่ินในเมือง
พัทยา จังหวัดชลบุรี ไดดําเนินการวิจัยจนสําเร็จเรียบรอย คณะทํางานมีความจําเปนท่ีจะจัดโครงการ
สนทนากลุมเพ่ือรับฟงขอความคิดเห็น เสนอแนะ และแลกเปลี่ยนเรียนรูจากผูประกอบรานอาหาร 
ผูบริหารทองถ่ิน ผูเชี่ยวชาญและผูเกี่ยวของ ในการนี้ โครงการวิจัย พิจารณาแลวเห็นวาทานเปน
บุคคลท่ีมีความรู ความเชี่ยวชาญ และประสบการณ อันเปนประโยชนตองานวิจัย จึงขอเชิญเขารวม
สนทนากลุมในวันอังคารที่ ๑๖ สิงหาคม ๒๕๕๙ เวลา ๐๘.๓๐- ๑๒.๐๐ น. ณ หองกรุงธน โรงแรมอีส
เทิรนแกรนท พาเลซ การเชิญประชุมครั้งนี้คาดวาไดขอสรุปเพ่ือเปนแนวทางในการนําขอมูลไปใช
ประโยชนตอไป 
 

จึงเรียนมาเพ่ือโปรดพิจารณาใหความอนุเคราะหจัก เปนพระคุณยิ่ง 

ขอแสดงความนับถือ 

 
 

       ผูชวยศาสตราจารยนุจิรา  รัศมีไพบูลย 
    (หัวหนาโครงการวิจัย) 

 
 
โรงเรียนการเรือน หลักสูตรคหกรรมศาสตร 
โทร. ๐๒-๒๔๔-๕๖๒๐, ๐๙๙-๖๑๙๖๙๙๕ 
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โทรสาร ๐๒-๒๔๔-๕๖๒๐ 

ที่ ศธ            

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
๒๙๕ ถนนราชสีมา เขตุดุสิต 
กรุงเทพมหานคร ๑๐๓๐๐ 

                      ๔ สิงหาคม ๒๕๕๙ 
 

เรื่อง ขอเชิญเขารวมสนทนากลุม 
เรียน ผูนําชุมชน/ผูเชี่ยวชาญ เมืองพัทยา จังหวัดชลบุร ี
 

ดวยโครงการวิจัยแผนการประกอบธุรกิจรานอาหาร/ภัตตาคารเพ่ือสงเสริมการทองเที่ยว
ในพัทยา จังหวัดชลบุรี และการพัฒนาบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและมูลคาอาหารทองถ่ินในเมือง
พัทยา จังหวัดชลบุรี ไดดําเนินการวิจัยจนสําเร็จเรียบรอย คณะทํางานมีความจําเปนท่ีจะจัดโครงการ
สนทนากลุมเพ่ือรับฟงขอความคิดเห็น เสนอแนะ และแลกเปลี่ยนเรียนรูจากผูประกอบรานอาหาร 
ผูบริหารทองถ่ิน ผูเชี่ยวชาญและผูเกี่ยวของ ในการนี้ โครงการวิจัย พิจารณาแลวเห็นวาทานเปน
บุคคลท่ีมีความรู ความเชี่ยวชาญ และประสบการณ อันเปนประโยชนตองานวิจัย จึงขอเชิญเขารวม
สนทนากลุมในวันอังคารที่ ๑๖ สิงหาคม ๒๕๕๙ เวลา ๐๘.๓๐- ๑๒.๐๐ น. ณ หองกรุงธน โรงแรมอีส
เทิรนแกรนท พาเลซ การเชิญประชุมครั้งนี้คาดวาไดขอสรุปเพ่ือเปนแนวทางในการนําขอมูลไปใช
ประโยชนตอไป 
 

จึงเรียนมาเพ่ือโปรดพิจารณาใหความอนุเคราะหจัก เปนพระคุณยิ่ง 

ขอแสดงความนับถือ 

 
 

       ผูชวยศาสตราจารยนุจิรา  รัศมีไพบูลย 
    (หัวหนาโครงการวิจัย) 

 
 
 
โรงเรียนการเรือน หลักสูตรคหกรรมศาสตร 
โทร. ๐๒-๒๔๔-๕๖๒๐, ๐๙๙-๖๑๙๖๙๙๕ 
โทรสาร ๐๒-๒๔๔-๕๖๒๐ 
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ที่ ศธ            

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
๒๙๕ ถนนราชสีมา เขตุดุสิต 
กรุงเทพมหานคร ๑๐๓๐๐ 

                      ๔ สิงหาคม ๒๕๕๙ 
 

เรื่อง ขอเชิญเขารวมสนทนากลุม 
เรียน ฝายบริหาร/ฝายวิชาการ  เมืองพัทยา จังหวัดชลบุรี 
 

ดวยโครงการวิจัยแผนการประกอบธุรกิจรานอาหาร/ภัตตาคารเพ่ือสงเสริมการทองเที่ยว
ในพัทยา จังหวัดชลบุรี และการพัฒนาบรรจุภัณฑเพ่ือการสรางตราและมูลคาอาหารทองถ่ินในเมือง
พัทยา จังหวัดชลบุรี ไดดําเนินการวิจัยจนสําเร็จเรียบรอย คณะทํางานมีความจําเปนท่ีจะจัดโครงการ
สนทนากลุมเพ่ือรับฟงขอความคิดเห็น เสนอแนะ และแลกเปลี่ยนเรียนรูจากผูประกอบรานอาหาร 
ผูบริหารทองถ่ิน ผูเชี่ยวชาญและผูเกี่ยวของ ในการนี้ โครงการวิจัย พิจารณาแลวเห็นวาทานเปน
บุคคลท่ีมีความรู ความเชี่ยวชาญ และประสบการณ อันเปนประโยชนตองานวิจัย จึงขอเชิญเขารวม
สนทนากลุมในวันอังคารที่ ๑๖ สิงหาคม ๒๕๕๙ เวลา ๐๘.๓๐- ๑๒.๐๐ น. ณ หองกรุงธน โรงแรมอีส
เทิรนแกรนท พาเลซ การเชิญประชุมครั้งนี้คาดวาไดขอสรุปเพ่ือเปนแนวทางในการนําขอมูลไปใช
ประโยชนตอไป 
 

จึงเรียนมาเพ่ือโปรดพิจารณาใหความอนุเคราะหจัก เปนพระคุณยิ่ง 

ขอแสดงความนับถือ 

 
 

       ผูชวยศาสตราจารยนุจิรา  รัศมีไพบูลย 
    (หัวหนาโครงการวิจัย) 

 
 
 
โรงเรียนการเรือน หลักสูตรคหกรรมศาสตร 
โทร. ๐๒-๒๔๔-๕๖๒๐, ๐๙๙-๖๑๙๖๙๙๕ 
โทรสาร ๐๒-๒๔๔-๕๖๒๐ 


