
 

 

สารบัญตาราง 
                   หนา 
ตารางที ่ 
4.1  แสดงอุปกรณที่ใชในการผลิตคุกกี้เนยสดและราคาจําหนาย    35 
4.2  แสดงสวนผสมในการผลติคุกกีเ้นยสดและราคาจาํหนาย     36 
4.3  การคํานวณตนทนุและราคาขายในการผลติคุกกีเ้นยสดสตูรปกติ 1 สตูร   38 
4.4  การคํานวณตนทนุและราคาขายในการผลติคุกกีเ้นยสดตํารบัที ่1 (90:10) 1 สตูร  39 
4.5  การคํานวณตนทนุและราคาขายในการผลติคุกกีเ้นยสดตํารบัที ่2 (80:20) 1 สตูร  40 
4.6  การคํานวณตนทนุและราคาขายในการผลติคุกกีเ้นยสดตํารบัที ่3 (70:30) 1 สตูร  41 
4.7  การคํานวณตนทนุและราคาขายในการผลติคุกกีเ้นยสดตํารบัที ่4 (60:40) 1 สตูร  42 
4.8  สรปุการคํานวณตนทนุและราคาขายในการผลติคุกกีเ้นยสดแตละตํารบั   43 
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