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แบบสัมภาษณ
 
 

เพ่ือการวิจัย เรื่อง การพัฒนารายการอาหารเชิงสร�างสรรค�สําหรับนักท�องเท่ียว เพ่ือเพ่ิมมูลค�าอาหารท�องถ่ิน
สําหรับร�านอาหาร/ภัตตาคาร ในเมืองพัทยา จังหวัดชลบุรี 

สําหรับ ผู�ประกอบการร�านอาหาร/ภัตตาคาร พ#อครัว/แม#ครัว ผู�เช่ียวชาญ/ครูภูมิป'ญญาท�องถ่ิน 
 
ช่ือผู�ท่ีให�สัมภาษณ�..................................................................................e-mail (ถ�ามี)  .............................................................. 
โทรศัพท�..............................................ช่ือร�านอาหาร /โรงแรม (ท่ีให�สัมภาษณ�)  ......................................................................... 
ท่ีอยู�............................................................................................................................................................................................... 
จํานวนพนักงานในร�าน (รวมผู�ให�สมัภาษณ�) .................คน 
 
ส#วนท่ี 1  ข�อมูลส�วนบุคคลของผู�ให�สัมภาษณ� 

1. เพศ  � ชาย  � หญิง 
2. อายุ  � 21-30 ป> � 31-40 ป>  � 41-50 ป> � 51-60 ป> � 61-70 ป> �มากกว�า 70 
3. การศึกษาสูงสดุ     � ต่ํากว�า ปริญญาตรี       � ปริญญาตร ี              � สูงกว�า ปริญญาตรี  
4. สถานภาพในการประกอบการ  � เจ�าของร�านอาหาร � ผู�จดัการ � พ�อครัว/แม�ครัว  

     � ผู�เช่ียวชาญ/ครูภูมิปEญญาท�องถ่ินด�านอาหาร � อ่ืนๆ โปรดระบุ........................................... 
5. ประสบการณ�ในการประกอบอาหาร หรือความเช่ียวชาญด�านอาหารท�องถ่ิน 

       � 1-5 ป> � 6-10 ป>  � 11-15 ป> � 15-20 ป> � 21-25 ป> � 26-30 ป>  
       � มากกว�า 30 ป> โปรดระบุระยะเวลา ………............ป> 

ส#วนท่ี 2   แนวทางในการพัฒนารายการอาหารเชิงสร�างสรรค�สําหรับนักท�องเท่ียว เพ่ือเพ่ิมมูลค�าอาหาร
ท�องถ่ินสําหรับร�านอาหาร/ภัตตาคาร ในเมืองพัทยา 

1. แนวคิดในการยกระดับคุณภาพรายการอาหารท�องถ่ินอย�างสร�างสรรค�เพ่ือเพ่ิมมูลค�าให�เปHน
รายการอาหารท�องถ่ินสําหรับนักท�องเท่ียวท่ีมาท�องเท่ียวในเขตพ้ืนท่ีพัทยา จังหวัดชลบุรี ควรมี
การยกระดับเรื่องอะไรบ�าง และยกระดับอย�างไร 

2. จุดแข็ง/จุดอ�อน โอกาส/อุปสรรค ในการยกระดับคุณภาพเมนูอาหารท�องถ่ินพัทยาอย�าง
สร�างสรรค�สําหรับร�านอาหารและภัตตาคารเพ่ือการท�องเท่ียวเปHนอย�างไร 

- ปEจจัยภายใน (จุดแข็ง/จุดอ�อน) : บุคลากร วัตถุดิบ/เครื่องปรุง วิธีการปรุง รสชาติ การ
ตกแต�งจาน การนําเสนอ การบริการ สถานท่ีฯ 

- ปEจจัยภายนอก (โอกาส/อุปสรรค) : นักท�องเท่ียว สภาพเศรษฐกิจ สังคมและวัฒนธรรม 
คู�แข�งทางธุรกิจร�านอาหาร เครือข�ายธุรกิจท่ีเก่ียวข�อง ฯ 

3. อาหารท�องถ่ินในเขตในเขตพ้ืนท่ีพัทยา จังหวัดชลบุรี ท่ีควรนํามาพัฒนาควรมีการพัฒนาในเรื่อง
ใดบ�าง (สูตร กรรมวิธีการปรุง การตกแต�ง การจัดเสิร�ฟ และรูปแบบการบริการ 

- อาหารจานเดียว  
- อาหารชุด 
- อาหารเบ็ดเตล็ด 
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โปรดเลือก รายการอาหารท�องถ่ินเมืองพัทยาและให�แนวทางในการพัฒนาเชิงสร�างสรรค
 
 

ประเภทรายการอาหารท�องถ่ินพัทยา 
นักท#องเท่ียว แนวทางในการพัฒนารายการอาหาร

เชิงสร�างสรรค
 ไทย ต#างชาติ 
แกง 
 

- แกงส�มปลาเรียวเซียวพร�อมไข� 
(หน�อไม�/ยอดมะพร�าว) 

   

   -  แกงส�มผักหนามปลาทะเล    
   -  แกงส�มผักหวานปลาทะเล    
   -  แกงส�มหอยแมลงภู�สดใบมะขามอ�อน    
   -  แกงปRาปลาเห็ดโคน    
   -  แกงปRาปลากระเบน    
   -  แกงเผ็ดปลากระเบน    
   -  แกงกะลาอ�อน    
  -   อ่ืนๆ โปรดระบุ.........................    
ต�ม  -  ต�มส�มปลากระบอก    
   -  ต�มส�มปลาทู    
  -  ปลาทูต�มมะนาว    
   -  ต�มยําปลากระเบน    
   -  ปลาอินทรีต�มชะมวง    
   -  ปลาหมึกนํ้าดํา/ปลาหมึกนํ้าแดง    
  -   อ่ืนๆ โปรดระบุ.....................    
ผัด -   ผัดฉ�าปลาฉลาม    
   -  ผัดฉ�าปลากระเบน    
   -  ผัดเผ็ดปลาฉลาม    
   -  ผัดเผ็ดปลากระเบน    
   -  ฉลามผัดข้ึนฉ�าย    
   -  ผัดผักกูดนํ้ามันหอย    
  -   อ่ืนๆ โปรดระบุ.........................    
ทอด -   ปลาวัวทอดกระเทียม    
  -   ปลาเห็ดโคนทอดกระเทียม    
  -   ปลาเห็ดโคนแดดเดียวราดซอส    
  -   ปลากระเบนทอดกระเทียม    
  -   ทอดมันปลา    
  -   ทอดมันปู    
  -   กุ�งฝอยทะเลชุบแปUงทอด    
  -   ปลาหมึกทอดกระเทียม    

 -   อ่ืนๆ โปรดระบุ........................    
ยํา-พล#า-
ตํา 

-  ปลาฮือแซ   
  

  -  ยําหอยโจงโดง     
 -  หอยโจงโดงลวกจ้ิม    
 -  ปลากุแลพล�า    
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ประเภทรายการอาหารท�องถ่ินพัทยา 
นักท#องเท่ียว แนวทางในการพัฒนารายการอาหาร

เชิงสร�างสรรค
 ไทย ต#างชาติ 

  -  หอยโจงโดงลวกจ้ิม     
  -  ปลากุแลพล�า     
  -  ยําปลากุแล     
  -  ปลากุแลลวกจ้ิม     
  -  ยําปลาลิ้นหมา     
  -  ยําปลาหมึก     
  -  พล�าปลาหมึก     
  -  พล�ากุ�ง     
  -  ยําไข�แมงดา     
  -  ส�มตําปูน่ิม     
  -  สลดัปลาพัทยา     
  -   อ่ืนๆ โปรดระบุ...........................     
ป34ง/ย#าง/
หมก 

-  แจงลอน   
  

  -  ปWXงงบ     
  -  ห�อหมกปลาอินทร ี     
  -  หมึกกระดองปWXงย�างกับนํ้าจ้ิม    
  - อ่ืนๆ โปรดระบุ....................................    
เคร่ืองจิ้ม -  นํ้าพริกไข�ปู    
  -  นํ้าพริกลงเรือพัทยา    
  -  กะปWคั่ว    
  - อ่ืนๆโปรดระบุ....................................    
อาหาร
จานเดียว 

-  ข�าวผัดปลาอินทร ี   
 

  - อ่ืนๆ โปรดระบุ....................................    
อาหารว#าง -  ขนมเบ้ืองพัทยา    
  -  ขนมครกพัทยา    
 - อ่ืนๆ โปรดระบุ....................................    

 
 

ขอขอบพระคุณท่ีกรุณาตอบแบบสัมภาษณ
มา ณ โอกาสนี ้
 

 


