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 จากผลการวิจัยก่ึงทดลอง คณะผู�วิจัยได�นําเสนอแนวคิดในการนําเอาจุดเด"นของอาหาร
ท�องถ่ินแต"ละรายการมาสร�าง Story เพ่ือรังสรรค/ออกมาเป1นเมนูต"างๆ ท่ีสามารถสร�างเป1นจุดขายของ
รายการอาหารแต"ละชนิด พร�อมต้ังชื่อรายการอาหารแต"ละชนิดเป1นภาษาไทยและภาษาอังกฤษ   
เพ่ือสื่อถึงรูปลักษณ/ของอาหารแต"ละจาน ส"วนผสมของวัตถุดิบท�องถ่ินท่ีนํามาปรุง และเทคนิคการ
ประกอบอาหารแบบด้ังเดิม รวมท้ังสื่อถึงรสชาติของรายการอาหารแต"ละชนิด สําหรับเชิญชวนและ 
จูงใจนักท"องเท่ียวให�อยากลิ้มลอง และเรียนรู�วัฒนธรรมอาหารพัทยาซ่ึงเป1นภูมิป>ญญาท�องถ่ินผ"านการ
บริโภคสะท�อนให�เห็นถึงความเป1นพัทยาจากอดีตสู"ป>จจุบัน นอกจากนั้นการออกแบบอาหาร        
เชิงสร�างสรรค/ได�คํานึงถึงรายการอาหารท่ีสามารถเข�าถึงผู�บริโภคได�ง"าย โดยเลือกรายการอาหารท่ี
ได�รับความนิยมและเป1นท่ีคุ�นเคยในหมู"ของนักท"องเท่ียว เพ่ือนํามาประยุกต/และออกแบบเป1นรายการ
อาหารท�องถ่ินเชิงสร�างสรรค/ประเภทต"างๆ ผัดไทยปลาหมึกน้ําดํา ข�าวผัดปลาหมึกน้ําดํา ต�มยําปลา
เห็ดโคน พล"าทะเล เป1นต�น ในขณะเดียวกันก็ได�มีการนําเสนอรายการอาหารท�องถ่ินแบบด้ังเดิม   
เช"น ข�าวมันส�มตํา-ปลากระเบนฉีก เพ่ือให�นักท"องเท่ียวได�เกิดการเรียนรู�อาหารท�องถ่ินพัทยาใน
รูปแบบอ่ืนๆ แต"ได�มีการปรับรูปลักษณ/ของอาหารในด�านการออกแบบตกแต"งและวิธีการรับประทาน
เพ่ือเข�าถึงผู�บริโภคได�ง"ายและสร�างการยอมรับมากข้ึน นอกจากนั้นการออกแบบเชิงสร�างสรรค/ได�
คํานึงถึงวิธีการรับประทานเพ่ือช"วยในการออกแบบรูปแบบการจัดเสิร/ฟท่ีสอดคล�องตามวัฒนธรรม
ของผู�บริโภคท้ังชาวไทยและชาวต"างชาติ โดยยังคงเอกลักษณ/และสะท�อนถึงวัฒนธรรมอาหารของ
พัทยา และเลือกใช�ภาชนะท�องถ่ินเพ่ือใช�ในการตกแต"งท่ีสื่อถึงความเป1นอาหารไทยท�องถ่ินให�
ผสมผสานกลมกลืนกับการตกแต"งจานแบบวัฒนธรรมท้ังตะวันออกและตะวันตก  
  

   คณะผู�วิจัยได�นําข�อมูลแนวคิดการพัฒนารายการอาหารท�องถ่ินพัทยาเชิงสร�างสรรค/ พร�อม
ภาพตัวอย"างรายการอาหารท�องถ่ินท่ีได�รับการพัฒนาและออกแบบตกแต"งเพ่ือเพ่ิมมูลค"าและยกระดับ
คุณภาพอาหารท�องถ่ินในพัทยาสําหรับนักท"องเท่ียว โดยเป1นอาหารท�องถ่ินท่ีมีการออกแบบ        
เชิงสร�างสรรค/ท้ังประเภท A la carte และ Set menu ดังนี้ 
            อาหารประเภท A la carte จํานวน 19 รายการ ได�แก"  

1.  ข�าวมันกระเบนหรรษา (ข�าวมันส�มตําปลากระเบนฉีก : Coconut Rice 
     Caramelize Shredded Stingray) ท่ีมาพร�อมกับการออกแบบเชิงสร�างสรรค/ 3 
     รูปลักษณ/ท่ีให�อารณ/และความรู�สึกถึงบรรยากาศในความเป1นอาหารท�องถ่ินพัทยา 
     ท่ีแตกต"างกัน   
2. ผัดไทยนิลกาฬ (ผัดไทยปลาหมึกน้ําดํา : Black Sapphire Pad-Thai)  
3. ข�าวผัดอัศวินรัตติกาล (ข�าวผัดปลาหมึกน้ําดํา : Squiz Dark Night Fried Rice)   
4. ข�าวแครปซ่ี (ข�าวผัดน้ําพริกไข"ปู : Thai Style Crab Mentaiko Dip with Fried 

         Rice) 
5. เส�นนายกปู (น้ําพริกไข"ปูคู"กับเส�นหม่ี : Thai Style Crab Mentaiko Dip with 
      Thai Angel Hairs  )   
6. แครปซ่ี (น้ําพริกไข"ปู : Thai Style Crab Mentaiko Dip)   
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7. ไวท/แซนด/&เดอะจังเกิล (ต�มยําเนื้อปลาเห็ดโคนไร�ก�าง : White Sanding Fish 
Tom Yum)   

8. นารีลั้ลลา (หอยนางรมทรงเครื่อง : Oyster Shooter )   
9. อัศวินสามสหาย (ห"อหมกปลาอินทรี, ห"อหมกกุ�งและห"อหมกไข"ปลาเรียวเซียว :   
      Three Kings of Fisherman)   
10.  ปริศนาแห"งพัทยา (ห"อหมกรวมมิตรทะเล : Sea-cret of Pattaya)   
11.  สามสหายอร"อยได�ถ�วย (ห"อหมกปู  ห"อหมกปลาอินทรี ห"อหมกกุ�ง : Steamed 
        Seafood  Panacotta)   
12.  ทูโทนราดหน�า (ข�าวไรซ/เบอร/รี่และข�าวหอมมะลิราดแกงส�มไข"ปลาเรียวเซียว 
       และปลาอินทรีทอด : Pattaya’s Pearls Sweet & Sour Broth with Two 

     Steamed Rice) 
13.  พีระมิดแฝด (ข�าวไรซ/เบอร/รี่ ข�าวหอมมะลิ ทานคู"กับแกงส�มปลาเรียวเซwยวและ 
       ไข"ปลาเรียวเซียว : Pattaya’s Pearls Sweet & Sour Broth with Twin Rice 
       Pyramids) 
14.   อินทรีแซ"บ (ทอดมันปลาอินทรี+น้ําจิ้มซีฟูyด : King Macky Skewers)  
15.   อินทรีน�อยในรังแม" (ทอดมันปลาอินทรีเสิร/ฟกับเก๊ียวทอดคู"กับน้ําจิ้มซีฟูyด : 
        Little  King in The Bird Nest)   
16.  ระเบิดปลา (แจงลอน : Fish Bomb)   
17.  ปลาสามแซ"บ (แจงลอน : Triplet Spicy Fish Bites)    
18.  เพ่ือนทะเลล"องเรือน�อย (พล"าทะเล : Pattaya Spicy Cups )    
19.  Rock ’n Roll (สลัดโรลปลากุแล/ปลาเห็ดโคน : White Sanding Fish Rolls) 

 
อาหารประเภท Set menu จํานวน 2 ชุด 

1. ชุดทะเลดํา (Black Sea Meal ; ข�าวผัดปลาหมึกน้ําดํา+ต�มยําเนื้อปลาเห็ดโคน 
    ไร�ก�าง)  

2. ชุดพัทยาดีไลท/ (Pataya Delight Meal ; ข�าวผัดน้ําพริกไข"ปู+ต�มยําเนื้อปลา 
   เห็ดโคนไร�ก�าง)  
 

 หลังจากนั้นคณะผู�วิจัยได�ทําการออกแบบใบปลิวเพ่ือการทํางานด�านสื่อการตลาดและ     
การโฆษณา สําหรับใช�เป1นข�อมูลเชิญชวนและประชาสัมพันธ/นักท"องเท่ียวให�รับประทานอาหาร
ท�องถ่ิน และได�เรียนรู�วัฒนธรรมเม่ือมาเยือนเมืองพัทยา การออกแบบรายการอาหารท�องถ่ินพัทยาใน
เชิงสร�างสรรค/เพ่ือให�เป1นอัตลักษณ/และเอกลักษณ/ของเมืองพัทยาสําหรับใช�เป1นสื่อเพ่ือการตลาดและ
การโฆษณา มีรายละเอียดดังนี้ 
   


