
บทท่ี 1 
    บทน ำ 

 
1. ควำมเป็นมำและควำมส ำคญัของปัญหำ 
 

สบัปะรดถอืเป็นพชืเศรษฐกจิทีส่ ำคญัของประเทศไทยและเป็นผูส้่งออกสบัปะรดอนัดบั  
1 ของโลก จำกกำรศึกษำแนวโน้มและทศิทำง ควำมต้องกำรสนิค้ำสบัปะรดของตลำดส่งออก
ส ำคญัต่ำงๆ ผ่ำนกำรส ำรวจของส ำนักงำนพำณิชย ์ในต่ำงประเทศ (สพต.) จ ำนวน 21 แห่ง ใน 
16 ประเทศทัว่โลก ระหว่ำงช่วงปี 2559 และแนวโน้มในปี 2560 เพื่อน ำข้อมูลที่ได้มำใช้
ประกอบกำรก ำหนดนโยบำยกำรพัฒนำกำรค้ำสินค้ำสบัปะรดของไทย (กระทรวงพำณิชย์, 
2559) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพท่ี 1.1 แสดงสดัส่วนตลำดส่งออกสนิค้ำสบัปะรดและผลติภณัฑ์ของไทย ระหว่ำง
ช่วงเดอืน ม.ค. - ก.ค. 2559  

 
โดยผลผลติสบัปะรดสดภำยในประเทศร้อยละ 70-80 จะส่งเข้ำโรงงำนแปรรูป ที่

เหลอืใช้บรโิภคสดภำยในประเทศร้อยละ 20-30 และจงัหวดัที่มผีลผลิตสบัปะรดมำกที่สุด 
ได้แก่ จงัหวดัประจวบครีขีนัธโ์ดยมผีลผลติเป็นรอ้ยละ 36.43 ของผลผลติสบัปะรดของประเทศ 
ซึง่สบัปะรดส่วนใหญ่จะส่งขำยให้โรงงำนอุตสำหกรรมเพื่อแปรรูปเป็นสบัปะรดกระป๋อง และน ้ำ
สบัปะรด จำกกระบวนกำรแปรรปูดงักล่ำวท ำใหโ้รงงำนอุตสำหกรรมแปรรปูสบัปะรดกระป๋องมี
กำกใยสบัปะรดทีจ่ดัเป็นส่วนเหลอืทิง้จำกอุตสำหกรรมน ้ำสบัปะรด ทีไ่ดจ้ำกกระบวนกำรบบีคัน้
น ้ำ และกรองกำกใยสบัปะรดประมำณรอ้ยละ 40-50 ของน ้ำหนักสด จงึเป็นแนวทำงใหผู้ว้จิยัได้
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พจิำรณำศึกษำกำรน ำกำกใยสบัปะรดซึ่งเป็นเยื่อใยอำหำรชนิดที่ไม่ละลำยน ้ำมำใช้ประโยชน์ 
และเพิม่มลูค่ำของวสัดุเหลอืใชใ้นทอ้งถิน่ใหม้ำกยิง่ขึน้  

 
ผลติภณัฑท์ ำควำมสะอำดผวิทีม่อียูใ่นทอ้งตลำดบำงชนิดใชส้ำรขดัพอลเิมอรส์งัเครำะห์

ซึ่งอำจท ำให้เกิดกำรบำดหรอืระคำยเคืองผิว โดยประเภทผลิตภณัฑ์ขดัหรอืพอกหน้ำที่มใีน
ทอ้งตลำดจะมคีวำมแตกต่ำงทัง้ในส่วนประกอบและปรมิำณของส่วนประกอบ โดยเฉพำะอย่ำง
ยิง่ปรมิำณของแข็งที่เป็นส่วนผสมซึ่งจะท ำให้คุณสมบัติในกำรท ำควำมสะอำด (Cleansing 
activity) แตกต่ำงกัน ซึ่งวัตถุดิบที่ใช้ในกำรผลิตผลิตภัณฑ์ขัดผิวกำยท ำมำจำกสำรขัดผิว
สงัเครำะหแ์ละยงัคงต้องพึง่พำกำรน ำเขำ้วตัถุดบิจำกต่ำงประเทศและมรีำคำแพง กำรวจิยัครัง้นี้
จงึมจีุดมุ่งหมำยในกำรพฒันำผลติภณัฑ์สปำจำกธรรมชำติโดยน ำกำกใยสบัปะรดที่เหลอืจำก
โรงงำนอุตสำหกรรมกำรผลติน ้ำสบัปะรดกระป๋องมำเสรมิในผลติภณัฑส์ปำส ำหรบัผวิกำย โดย
เป็นวตัถุดบิจำกธรรมชำติที่มอียู่ภำยในประเทศซึ่งสำมำรถน ำมำทดแทนเพื่อลดกำรน ำเข้ำลด
ต้นทุนในกำรผลติ เนื่องจำกกำกใยสบัปะรดนัน้มปีระโยชน์ต่อกำรบ ำรุงผวิหนัง และยงัเป็นสำร
ขดัผวิ (Exfoliating ) ธรรมชำต ิซึง่มเีอนไซมบ์ำงชนิดทีม่คีุณสมบตัใินกำรช่วยก ำจดัเซลลผ์วิเก่ำ 
และในกำกสบัปะรดยงัมสีำรออกฤทธิท์ี่มคีุณสมบตัติ้ำนอนุมลูอสิระ และวติำมนิซจีำกธรรมชำติ
ทีม่ปีระโยชน์ในกำรบ ำรงุผวิ ช่วยกระตุ้นกำรไหลเวยีนของโลหติ ทัง้ยงัเป็นผลติภณัฑท์ำงเลอืก
ใหม่ให้กบัผู้บรโิภค และสำมำรถน ำไปใช้ในอุตสำหกรรมควำมงำมเพื่อน ำไปสู่เชงิพำณิชย์ได้ 
โดยทัง้นี้ผู้วจิยัได้เลอืกพฒันำผลติภณัฑ์สปำส ำหรบัผิวกำยที่มสี่วนผสมจำกกำกใยสบัปะรด 
ทดแทนสำรขดัผิวสงัเครำะห์เนื่องจำกกำกใยสบัปะรดเป็นส่วนผสมจำกธรรมชำติ เพรำะใน
ปัจจุบนัผลติภณัฑ์ประเภทขดัผวิกำยเป็นผลติภณัฑ์ประเภทบ ำรุงผวิเป็นที่นิยมเพื่อใช้ขจดัสิง่
สกปรกและเซลล์ผิวเก่ำที่ตำยแล้ว  ซึ่งในปัจจุบันพบว่ำผู้บริโภคหันมำนิยมใช้ผลิตภัณฑ์
เครือ่งส ำอำงทีม่สี่วนผสมจำกธรรมชำตมิำกขึน้ จงึมแีนวทำงส่งเสรมิใหใ้ชก้ำกใยสบัปะรดทีเ่หลอื
จำกโรงงำนอุตสำหกรรมกำรผลติน ้ำสบัปะรดกระป๋องมำเสรมิในผลติภณัฑส์ปำส ำหรบัผวิกำย 
ซึง่สอดคลอ้งกบัเป้ำหมำยของกำรวจิยัในครัง้นี้ 
 
2. วตัถปุระสงคข์องกำรวิจยั 
 

2.1 เพื่อพฒันำสตูรผลติภณัฑส์ปำส ำหรบัผวิกำยชนิดต่ำงๆทีม่สี่วนผสมของกำกใย 
สบัปะรด 

2.2. ศกึษำสมบตัทิำงกำยภำพ เคม ีและกำรตรวจสอบทำงจลุชวีวทิยำผลติภณัฑส์ปำ 
ส ำหรบัผวิกำยชนิดต่ำงๆทีม่สี่วนผสมของกำกใยสบัปะรด 

2.3. ศกึษำกำรเปลีย่นแปลงของผลติภณัฑส์ปำส ำหรบัผวิกำยชนิดต่ำงๆทีม่สี่วนผสม 
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กำกใยสบัปะรดในระหว่ำงกำรเกบ็รกัษำ 
 2.4. ทดสอบกำรยอมรบัของผูบ้รโิภคทีม่ต่ีอผลติภณัฑส์ปำส ำหรบัผวิกำยทีม่สี่วนผสม 

ของกำกใยสบัปะรด 
 
3. สมมติฐำนของกำรวิจยั 
 

3.1 กำกใยสบัปะรดมเีสน้ใยประเภทไมล่ะลำยน ้ำเมือ่บดละเอยีดขนำดต่ำงๆมคีุณสมบตัิ
เป็นสำรขดัจำกธรรมชำติ (Natural abrasives) สำมำรถน ำมำใช้ทดแทนสำรขดัผิวสงัเครำะห ์
(Synthetic abrasives) ได ้

3.2 กำกใยสบัปะรดสำมำรถน ำมำเป็นส่วนผสมในผลติภณัฑส์ปำส ำหรบัผวิกำยประเภท 
ต่ำงๆได ้

3.3  กำกใยสบัปะรดมสีำรต้ำนอนุมูลอสิระกลุ่มฟีนอลกิ และวติำมนิซซีึง่มคีุณสมบตัทิี่ดี
ในกำรดแูลผวิจงึน ำมำเป็นส่วนผสมในผลติภณัฑส์ปำส ำหรบัผวิกำยเพื่อเพิม่คุณค่ำผลติภณัฑ์ 

3.4  รำคำตน้ทุนในกำรผลติลดลงและคุณค่ำผลติภณัฑเ์พิม่ขึน้เมือ่เปรยีบเทยีบกบัสำร 
ขดัผวิสงัเครำะห ์(Synthetic abrasives) ในผลติภณัฑส์ปำทัว่ไป 
 
4. ขอบเขตของกำรวิจยั 
 

เพื่อศึกษำกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์สปำส ำหรบัผิวกำยผสมกำกใยสบัปะรดด้วยภำยใต้
ขอ้จ ำกดัต่ำงๆดงัต่อไปนี้ 

 
4.1 กำกใยสบัปะรดชนิดหยำบทีเ่หลอืจำกโรงงำนผลติสบัปะรดบรรจกุระป๋อง ในเขต 

จงัหวดัประจวบครีขีนัธ ์ 
4.2 ทดสอบในหอ้งปฏบิตักิำรจลุชวีวทิยำ ภำควชิำวทิยำศำสตร ์มหำวทิยำลยัธุรกจิ 

บณัฑติย ์
 
5. ประโยชน์ท่ีคำดว่ำจะได้รบั 
 

5.1 ผลติภณัฑส์ปำส ำหรบัผวิกำยประเภทครมีพอกผวิกำยทีม่สี่วนผสมของ 
กำกใยสบัปะรดเป็นเอกลกัษณ์และเป็นผลติภณัฑข์องฝำกประจ ำจงัหวดัประจวบครีขีนัธ ์

5.2 ผลติภณัฑส์ปำผสมกำกใยสบัปะรดมฤีทธิใ์นกำรก ำจดัเซลลผ์วิเก่ำ และฤทธิต์ำ้น 
อนุมลูอสิระ 
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5.3 สำมำรถใชเ้ป็นแนวทำงของกำรผลติในระดบัวสิำหกจิชุมชนใหก้บักลุ่มแมบ่ำ้นและ 
เกษตรกรเพื่อเพิม่รำยไดใ้หก้บักลุ่มแมบ่ำ้นและเกษตรกร 

5.4 เพื่อเป็นกำรเพิม่มลูค่ำวสัดุเหลอืใชจ้ำกอุตสำหกรรมแปรรปูสบัปะรด 
5.5 เพื่อเพิม่ทำงเลอืกใหมใ่หก้บักลุ่มผูป้ระกอบธุรกจิสปำและผูบ้รโิภคแทนผลติภณัฑ์ 

เดมิในทอ้งตลำดทีม่รีำคำค่อนขำ้งแพง 
 

6. นิยำมศพัท ์
 

6.1 ผลติภณัฑพ์อกผวิกำย (Body Mask) 
6.2 กำกใยสบัปะรด (Pineapple meal) 
 


