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บทคัดยอ 
 

ปญหาของกระบวนการทําน้ํามันรําขาวใหบริสุทธิ์ดวยโซเดียมไฮดรอกไซดคือ เกิดการสูญเสียน้ํามัน
มากกวาน้ํามันพืชชนิดอื่นทีม่ีปริมาณกรดไขมันอิสระเทากัน งานวจิัยนีจ้ึงมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษา
ปจจัยที่มีผลตอการสูญเสียน้ํามัน โดยนําน้ํามันปาลม น้ํามันถ่ัวเหลือง และน้ํามันทานตะวันที่ผาน
กระบวนการฟอกสีและกําจัดกลิ่นแลวมาผสมกับกรดไขมันอสิระของน้ํามันรําขาว 6.8% เพื่อใชเปน
แบบจําลองน้ํามันรําขาว พบวากรดไขมนัอิสระ ไข โอไรซานอล และไขมันแอลกอฮอลมีผลทําให

สูญเสียน้ํามันเพิ่มขึ้น ซ่ึงปจจัยที่มีผลมากที่สุดคือ ไขมันแอลกอฮอล > ไขรําขาว > โอไรซานอล ≈ 
กรดไขมันอิสระ ตามลําดับ โดยในแบบจําลองจากน้ํามันปาลมมีการสูญเสียน้ํามันแตกตางจาก
แบบจําลองจากน้ํามันชนดิอืน่ เนื่องจากองคประกอบในน้ํามันปาลม เชน β-carotene และ tocotrienol 
อาจมีผลตอความหนืดและการสูญเสียน้ํามัน งานวิจยันีไ้ดนําวิธีปนเหวี่ยงแบบแคพลิลารีมาใชในการ
วิเคราะหการสูญเสียน้ํามันควบคูไปกับวิธีปนเหวี่ยงแบบดั้งเดิม พบวาวิธีปนเหวีย่งแบบแคพิลลารี
ใหผลการวิเคราะหการสูญเสียน้ํามันสอดคลองกับวิธีดั้งเดิม แตใหคาต่ํากวา เนื่องจากแรงเหวีย่งของ
วิธีแคพิลลารีสูงกวาวิธีดั้งเดิมถึง 8 เทา จึงสามารถดึงน้ํามันออกจากชัน้สบูไดมาก สงผลใหสามารถลด
การสูญเสียน้ํามันได ขอดีของวิธีปนเหวี่ยงแบบแคพิลลารีคือ รวดเร็ว งาย และใชปริมาณตัวอยางเพียง
เล็กนอย จึงอาจนําไปใชไดในหองปฏิบัติการของโรงงานรีไฟนน้ํามันรําขาวได  
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Abstract 
 

The problem in alkaline refining of high free fatty acid rice bran oil is its high refining losses which 
is greater than other vegetable oils with similar free fatty acid content. The purpose of this research 
is to identify factors affecting refining losses by used the refined, bleached and deodorized palm, 
soybean and sunflower oil incorporated with 6.8% rice bran oil free fatty acid as rice bran oil 
models. It was found that free fatty acid, wax, oryzanol and fatty alcohol increased the refining 

losses. The most significant factor is fatty alcohol > rice bran wax > oryzanol ≈ free fatty acid, 
respectively. The refining loss of oil model from palm oil is difference from others because the 
composition of palm oil such as β-carotene and tocotrienol may affect on the viscosity and the 
refining loss. In this research, a capillary centrifugation method is invented for determination of 
refining loss. The newly invented method was carried out in parallel with the conventional 
centrifugation method. The refining losses determined by the capillary method were in good agreement 

but the refining losses were slightly lower than those obtained by the classical method. The difference 
might be due to the centrifugal force of capillary method was 8 times higher than the conventional 
method. Thus the soap and oil were well separated and resulted in reduction of the refining loss. The 
advantages of the capillary method are rapid, simple and required very small amount of sample so it 
is practical in the laboratory of rice bran oil refinery.  
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