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บทคัดย่อ 

สับปะรดเป็นพืชเศรษฐกิจที่ส าคัญของประเทศไทย ผลิตผลที่ได้จ าหน่ายทั้งในรูปผลสดและแปรรูปก่อนการส่งออก 
แต่ปัญหาหลักของการส่งออกผลสับปะรดสดไปจ าหน่ายในต่างประเทศคือ การเกิดไส้สีน้ าตาล โดยเนื้อบริเวณ
แกนกลางผลจะปรากฏเป็นสีน้ าตาลในระหว่างการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ า (10 องศาเซลเซียส)  และหากต้องการ
ส่งออกผลสับปะรดสดไปจ าหน่ายยังสหรัฐอเมริกาจ าเป็นต้องผ่านกระบวนการฉายรังสีแกมมาเพ่ือควบคุมแมลง
ศัตรูพืชก่อนขนส่งภายใต้อุณหภูมิต่ า ซึ่งการฉายรังสีแกมมาท าให้ความรุนแรงของการเกิดอาการไส้สีน้ าตาลเพ่ิม
มากขึ้น ดังนั้นศึกษาการจัดการก่อนและหลังการเก็บเกี่ยวสับปะรดที่เหมาะสมจึงมีความจ าเป็นเพ่ือลดการเกิดไส้สี
น้ าตาลของสับปะรดฉายรังสีแกมมา งานวิจัยนี้จึงได้ท าการศึกษาการให้ธาตุอาหารทางใบ ได้แก่ แคลเซียมคลอไรด์ 
โบรอน และซิลิกอน และศึกษาการใช้เทคโนโลยีภายหลังการเก็บเกี่ยว ได้แก่ การให้สารละลายแคลเซียมคลอไรด์
ทางปลายก้านผลสับปะรด และการจุ่มผลสับปะรดด้วยสารเมทิลจัสโมเนท และกรดซาลิไซลิคก่อนน าไปฉายรังสี
แกมมาปริมาณ 400-650 เกรย์ และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ 90-95% พบว่า การ
ฉีดพ่นแคลเซียมคลอไรด์ ปริมาณ 1.5 กรัมต่อต้นเพียงอย่างเดียว หรือรว่มกับโบรอน ความเข้มข้น 0.4% (0.2 กรัม
ต่อต้น) ในระหว่างการพัฒนาของผล สามารถลดอาการไส้สีน้ าตาลและอาการฉ่ าน้ าในสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียได้ 
โดยไม่มีผลกระทบต่อปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้ และสีของผลสับปะรด  ในขณะที่การ
ให้แคลเซียมคลอไรด์หลังการเก็บเกี่ยวทางก้านผลที่ความเข้มข้น 0.05 M นาน 1 วัน ก่อนน าไปฉายรังสีแกมมา 
สามารถลดการเกิดไส้สีน้ าตาลในผลสับปะรดได้นาน 14 วัน  เมื่อท าการศึกษาผลของการให้แคลเซียมคลอไรด์กับ
ผลสับปะรดที่เก็บเกี่ยวได้ในฤดูกาลที่แตกต่างกัน คือ น าผลสับปะรดที่พัฒนาในช่วงฤดูร้อนและฤดูฝน  มาให้
แคลเซียมคลอไรด์ก่อนการฉายรังสีแกมมา พบว่า ผลสับปะรดฉายรังสีแกมมาที่ผ่านการจุ่มสารละลายแคลเซียม
คลอไรด์มีแนวโน้มที่เกิดไส้สีน้ าตาลมากกว่าผลที่ไม่ได้จุ่มสารละลาย ผลสับปะรดที่พัฒนาในช่วงฤดูฝนมีแนวโน้มที่
เกิดอาการไส้สีน้ าตาลน้อยกว่าผลที่พัฒนาในฤดูร้อน แต่พบว่าผลที่พัฒนาในฤดูร้อนมีปริมาณแคลเซียมในผล
มากกว่าในฤดูฝน และผลสับปะรดมีปริมาณแคลเซียมในส่วนเนื้อใกล้เปลือกมีมากกว่าในส่วนของแกนผล อย่างไรก็
ตามการให้แคลเซียมคลอไรด์และการฉายรังสีแกมมาไม่มีผลต่อกลิ่นและปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ในระหว่าง
เก็บรักษา แตก่ารฉายรังสีแกมมามีแนวโน้มที่จะท าให้ปริมาณกรดที่ไตเตรทลดลงมากกว่าผลที่ไม่ได้ฉายรังสี ส าหรับ
การศึกษาผลของการจุ่มผลสับปะรดในสารเมทิลจัสโมเนท ความเข้มข้น 0.5 mM เป็นเวลา 5 นาที สามารถลดการ
เกิดไส้สีน้ าตาลและการเกิดโรคได้ และไม่มีผลต่อคุณภาพในการรับประทาน แต่หากน าไปใช้ร่วมกับการฉายรังสี
แกมมา พบว่าไม่สามารถลดการเกิดไส้สีน้ าตาลของสับปะรดฉายรังสีได้ ขณะที่การใช้กรดซาลิไซลิคร่วมกับการฉาย
รังสีแกมมาไม่สามารถลดอาการไส้สีน้ าตาลได้ และกรดซาลิไซลิคชักน าให้สับปะรดแสดงอาการไส้สีน้ าตาลมากขึ้น 
 
ค าส าคัญ : สับปะรด, อาการไส้สีน้ าตาล, อาการฉ่ าน้ า, แคลเซียมคลอไรด์, โบรอน, ซิลิกอน, เมทิลจัสโมเนท,  

กรดซาลิไซลิค, รังสีแกมมา 
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Abstract 

Pineapple is an important economic crop of Thailand which is sold as the fresh produce and 
processed products before export. But the main problem of export the fresh pineapple fruit is 
internal browning symptom. Flesh tissue near the core develops browning symptom during 
storage at low temperature (10C). Export pineapple to the USA must be treated with gamma 
irradiation to control unwanted living insect pests and then stored at low temperature for 
shipment. By the way, gamma irradiation induced the severity of internal browning. Thus, 
studying pre- and post-harvest management of pineapple was required to reduce the internal 
browning of gamma-irradiated ‘Pattavia’ pineapple fruit. The research was to investigate the 
effect of nutrients by foliar spraying with calcium chloride (CaCl2), boron, and silicon. The 
applications of CaCl2, methyl jasmonate, and salicylic acid were used as post-harvest treatments 
in 400-650 Gy gamma irradiated pineapple fruit under the storage condition of 10C, 90-95% RH. 
The results revealed that CaCl2 spraying at 1.5 g/plant) or combined with 0.4% boron (0.2 
g/plant) reduced internal browning and the incidence of translucent flesh in pineapple without 
any effects on total soluble solids (TSS), titratable acidity (TA), and fruit color. Application of 
CaCl2 after harvest by dipping peduncles into CaCl2 solution at 0.05 M for 1 day before 
irradiation with gamma at 400-650 Gy could inhibit internal browning for 14 days. Moreover, the 
treatments of 0.5 M CaCl2 peduncle infiltration and subsequent gamma irradiation were applied 
to pineapple fruit developed in 2 different field conditions during rainy and summer seasons. 
Fruit were treated with CaCl2 showed higher generation of internal browning symptoms than 
untreated fruit. Browning symptoms in fruit developed during rainy season were lower than 
those of summer developing fruit. Fruit developed in summer season accumulated higher 
calcium content the other when flesh near the peel contained higher calcium elements to flesh 
near the core. CaCl2 and gamma irradiation did not affect flavor or TSS. However, the reduction 
of TA in irradiated fruit was higher than in non-irradiated fruit. Moreover, using methyl jasmonate 
at 0.5 mM for 5 min reduced internal browning and disease incidence in irradiated fruit. But the 
effect of salicylic acid was confuted when cooperated with gamma irradiation. The application of 
salicylic acid enhanced internal browning symptom development in irradiated fruit compared to 
untreated fruit. 
 

Keywords : pineapple, internal browning, translucent symptom, calcium chloride, boron, 
silicon, methyl jasmonate, salicylic acid, gamma irradiation 
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บทน าของแผนงานวิจัย 

1. ความส าคัญและที่มาของปัญหา 

สับปะรดเป็นผลไม้ที่มีความส าคัญต่อเศรษฐกิจของประเทศไทย โดยประเทศไทยเป็นผู้ส่งออกผลิตภัณฑ์สับปะรด
รายใหญ่ที่สุดของโลก คิดเป็นร้อยละ 50 ของปริมาณการส่งออกทั้งหมด  ในปี 2550 ประเทศไทยส่งออกสับปะรด
สดประมาณ 2,826 ตัน มูลค่า 50.57 ล้านบาท ซึ่งน้อยกว่าร้อยละ 1 ของการส่งออกสับปะรด เนื่องจากการเก็บ
รักษาผลสับปะรดที่อุณหภูมิต่ าเป็นเวลานานมีผลท าให้เกิดความผิดปกติทางสรีรวิทยาที่เรียกว่าอาการสะท้านหนาว 
(Chilling injury) โดยบริเวณเนื้อในใกล้แกนกลางผลจะปรากฏสีน้ าตาลคล้ าและขยายออกรวมกันเป็นกลุ่มสีน้ าตาล
ที่มีขนาดใหญ่ขึ้น เรียกอาการผิดปกตินี้ว่า อาการไส้สีน้ าตาล ( internal browning) และอาการดังกล่าวมักจะ
เกิดขึ้นในระหว่างการขนส่ง เช่น การส่งออกสับปะรดพันธุ์ตราดสีทองไปยังประเทศญี่ ปุ่นโดยทางเรือ ซึ่งใช้เวลา
ประมาณ 20 วัน มักจะพบปัญหาการเกิดอาการไส้สีน้ าตาลหลังจากการน าผลสับปะรดออกจากห้องเย็น  
(กรมวิชาการเกษตร, 2544) และสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ า 5 และ 10 องศาเซลเซียส  
เป็นเวลา 3-4 สัปดาห์ จะปรากฏอาการไส้สีน้ าตาลเกิดขึ้นเมื่อย้ายมาเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  
(รัศมี, 2530; ปณิธาน, 2533) ส่วนสับปะรดพันธุ์ Sarawak เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 10, 15 และ 20 องศาเซลเซียส 
เป็นเวลา 1, 2 และ 3 สัปดาห์  จากนั้นย้ายมาเก็บที่อุณหภูมิ 28 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 1 สัปดาห์ แสดงอาการ
ไส้สีน้ าตาลเกิดขึ้นและอาการจะรุนแรงมากขึ้นเมื่อเก็บรักษานานขึ้นโดยเฉพาะที่อุณหภูมิ  10 องศาเซลเซียส 
(Abdullah และคณะ, 1987) 

การฉายรังสีแกมมากับผลิตผลทางการเกษตรเป็นทางเลือกทางหนึ่งในการก าจัดโรคและแมลงที่ปนเปื้อนไปกับ
ผลไม้สด  โดยองค์การอาหารและยา (FDA) กระทรวงเกษตรของสหรัฐอเมริกา (USDA)  ได้อนุญาตให้ใช้ได้ในปี 
พ.ศ. 2529 (ส านักงานปรมาณูเพ่ือสันติ, 2540)  นอกจากนี้การฉายรังสียังมีความปลอดภัยเนื่องจากไม่มีการตกค้าง
ของสารเคมีและเป็นการลดการใช้สารเคมี จากความส าเร็จในการเจรจาเปิดตลาดผลไม้สดไปสหรัฐอเมริกาของ
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ในปี พ.ศ. 2550 จนถึงปัจจุบันประเทศไทยสามารถส่งออกผลไม้ฉายรังสีแกมมาไปยัง
ประเทศสหรัฐอเมริกาได้ 7 ชนิด ได้แก่ ลิ้นจี่ ล าไย เงาะ มังคุด มะม่วง สับปะรด และแก้วมังกร แต่ในทางปฏิบัติ
ประเทศไทยมีการส่งออกผลในการฉายรังสีแกมมาเพียง 3 ชนิด ได้แก่ มังคุด ล าไย และลิ้นจี่ ซึ่งในการประชุม
คณะกรรมการสนับสนุน และติดตามดูแลการประสานงานการตรวจสอบสินค้าเกษตรก่อนการส่งออก ส านักงาน
มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ ครั้งที่ 2/2555 (วันที่ 22 มิถุนายน 2555) ผู้ประสานงานผลไม้ฉายรังสี 
(บริษัท บัดดี้โคโค่นัท จ ากัด) มีความประสงค์ที่จะขยายการส่งออกสับปะรดฉายรังสีแกมมาเพ่ือเพ่ิมปริมาณสินค้า
ฉายรังสีให้มากขึ้น ซึ่งจะท าให้ต้นทุนการฉายรังสีลดลง และเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันสินค้าเกษตรได้  
มากขึ้น  อภิรดี และคณะ (2554) ได้ศึกษาผลของฉายรังสีแกมมาที่มีต่อคุณภาพของสับปะรดพันธุ์ตราดสีทอง  
ในระยะการสุกแก่ต่างๆ พบว่าระยะการสุกแก่ของสับปะรดมีผลต่อความรุนแรงของการเกิดไส้สีน้ าตาลในสับปะรด
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ที่ผ่านการฉายรังสีแกมมา โดยสับปะรดพันธุ์ตราดสีทองที่เก็บเกี่ยวช้า (สีเปลือกเหลืองมากกว่า 50% ของพ้ืนที่ผิว)  
แล้วน ามาฉายรังสีแกมมาปริมาณ 500 และ 1,000 เกรย์ ปรากฏอาการไส้สีน้ าตาลน้อยกว่าผลที่สุกแก่น้อยกว่า  
(สีเปลือกเหลืองมากกว่า 25% ของพ้ืนที่ผิว) และความรุนแรงของอาการเพ่ิมข้ึนตามปริมาณรังสีแกมมาที่ได้รับ 

จากการศึกษาที่ผ่านมาจะเห็นว่าปัจจัยหลังการเก็บเกี่ยวที่มีผลกระทบต่อการเกิดไส้สีน้ าตาลของสับปะรด เช่น 
ปริมาณรังสีแกมมา (อภิรดี และคณะ, 2554) อุณหภูมิและระยะเวลาในการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ า (รัศมี, 2530) 
และระยะการสุกแก่ของสับปะรด ดังนั้นการลดอาการไส้สีน้ าตาลในผลสับปะรดสามารถท าได้หลายกรรมวิธี เช่น 
จากการศึกษาของ Selvarajah และคณะ (2001) พบว่า 1-MCP ความเข้มข้น 0.1 ppm มีประสิทธิภาพในการ
ควบคุมการเกิดไส้สีน้ าตาลของสับปะรดที่เก็บรักษาไว้ที่ 10 องศาเซลเซียส เป็นระยะเวลา 4 วัน การศึกษาการใช้
บรรจุภัณฑ์ในการเก็บรักษาสับปะรด พบว่าสับปะรดพันธุ์ตราดสีทองที่เก็บรักษาในถุงพลาสติกโพลีเอทิลีนจะมีการ
เกิดอาการไส้สีน้ าตาลน้อยกว่าสับปะรดที่ไม่ได้บรรจุถุง (ทวีศักดิ์ และคณะ, 2544) อิษยาและจริงแท้ (2551) 
รายงานว่าสับปะรดที่มีปริมาณแคลเซียมในเนื้อสูง (กลุ่มพันธุ์ควีน) เกิดอาการไส้สีน้ าตาลน้อยกว่าสับปะรดที่มี
ปริมาณแคลเซียมในเนื้อต่ ากว่า (กลุ่มพันธุ์ Smooth Cayenne) และการจุ่มน้ าร้อนและการเคลือบผิวด้วย 
Sucrose fatty acid ester มีแนวโน้มลดการเกิดไส้สีน้ าตาลในผลสับปะรดพันธุ์ตราดสีทองแต่ไม่มีความแตกต่าง
อย่างไม่มีนัยส าคัญทางสถิติ (อภิรดี และคณะ, 2555) นอกจากนี้ปัจจัยก่อนการเก็บเกี่ยวหรือการจัดการปุ๋ย
สามารถลดการเกิดไส้สีน้ าตาลในสับปะรด เช่น Soares และคณะ (2005) รายงานว่า การให้ปุ๋ยโพแทสเซียม (K2O) 
จ านวน 16 กรัมต่อต้น สามารถลดอาการไส้สีน้ าตาลของสับปะรดที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส ได้และ
ผลสุกแก่ในระยะเปลือกเริ่มเปลี่ยนสี (color break) แสดงอาการไส้สีน้ าตาลน้อยกว่าผลที่สุกแก่หรือเปลือก
เปลี่ยนเป็นสีเหลืองมากกว่า 50% การให้แคลเซียมกับต้นสับปะรดระหว่างการเพาะปลูกความเข้มข้น 1.3 กรัมต่อ
ผล และเมื่อท าการเก็บเก่ียวแล้วน ามาเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 28 วัน พบว่าสามารถช่วย
ลดอาการไส้สีน้ าตาลลงได้ (Herath และคณะ, 2003) จากการรวบรวมเอกสารและงานทางวิชาการ พบว่า 
เมธิลจัสโมเนทและกรดซาลิไซลิค สามารถช่วยลดการเกิดสีน้ าตาลหรืออาการสะท้านหนาวได้ในผลิตผลสดต่างๆ 
เช่น มะม่วง ฝรั่ง พริกหวาน ล าไย อะโวกาโด เกรพฟรุต มะละกอ แอปเปิ้ล และ loquat  เป็นต้น (Gonzalez-
Aguilar และคณะ, 2004; Meir และ คณะ, 1996; Gonzalez-Aguilar และคณะ, 2003; Duan และคณะ, 2007; 
Pristijono และคณะ, 2006) 

จากข้อมูลที่กล่าวมาจะเห็นว่าการจัดการทั้งก่อนหรือภายหลังการเก็บเกี่ยวสับปะรดช่วยลดอาการไส้สีน้ าตาลได้ 
อย่างไรก็ตามการศึกษาวิจัยเพ่ือลดการเกิดไส้สีน้ าตาลในสับปะรดฉายรังสีแกมมาตั้งแต่ต้นน้ าไปถึงปลายน้ ายังไม่
เคยมีปรากฏ ท าให้ขาดองค์ความรู้ด้านการบริหารจัดการก่อนและหลังการเก็บเกี่ยวสับปะรดที่เหมาะสมเพ่ือ
แนะน าให้กับเกษตรกรและผู้ประกอบการที่ต้องส่งออกสับปะรดฉายรังสีแกมมา ดังนั้นคณะผู้วิจัยจึงเล็งเห็นว่า
การศึกษาหาวิธีการลดการเกิดไส้สีน้ าตาลในสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียฉายรังสีแกมมาจ าเป็นต้องศึกษาหาวิธีการ
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ปฏิบัติที่เหมาะสมทั้งก่อนและหลังการเก็บเกี่ยว จึงจะเกิดผลส าเร็จและสามารถน าไปถ่ายทอดหรือเผยแพร่ให้กับ
เกษตรกรและผู้ส่งออกสับปะรดได้ 
2. วัตถุประสงค์ของโครงการวิจัย 

- ศึกษากรรมวิธีลดอาการไส้สีน้ าตาลของสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียฉายรังสีแกมมา 

3. รายละเอียดความเชื่อมโยงระหว่างโครงการวิจัยย่อย  

การพ่นสารละลายแคลเซียมคลอไรด์ ปริมาณ 1.5 กรัมต่อต้น เพียงอย่างเดียว หรือร่วมกับโบรอน ความเข้มข้น 
0.4% ก่อนการเก็บเก่ียว สามารถลดอาการไส้สีน้ าตาลและอาการฉ่ าน้ าในสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียได้ ส่วนการจุ่มผล
สับปะรดในสารเมทิลจัสโมเนท ความเข้มข้น 0.5 mM นาน 5 นาที ก่อนการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10 องศา
เซลเซียส ช่วยลดการเกิดไส้สีน้ าตาลและโรคได้ แต่หากมีการใช้ร่วมกับการฉายรังสีแกมมา จะมีผลท าให้
ประสิทธิภาพลดลง ส าหรับการให้แคลเซียมคลอไรด์กับผลสับปะรดภายหลังการเก็บเกี่ยวโดยการจุ่มปลายก้าน 
พบว่าผลการทดลองที่ได้มีความแปรปรวน เนื่องจากผลการทดสอบที่ได้ในแต่ละครั้งแตกต่างกัน จึงยังไม่สามารถ
สรุปผลของการให้แคลเซียมคลอไรด์กับผลสับปะรดที่แน่ชัดได้ 

ดังนั้นหากน าการจัดการก่อนการเกบ็เกี่ยวที่เหมาะสมโดยการพ่นสารแคลเซียมคลอไรด์ หรือสารแคลเซียมคลอไรด์
ร่วมกับโบรอน มาใช้ร่วมกับการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม เช่น การจุ่มผลสับปะรดในสารเมทิลจัสโมเนท 
ความเข้มข้น 0.5 mM เป็นเวลา 5 นาที น่าจะสามารถลดการเกิดไส้สีน้ าตาลและการเกิดโรคของสับปะรดฉายรังสี
แกมมาในระหว่างเก็บรักษาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ 90-95% ได้ นอกจากนี้การใช้
สารแคลเซียมคลอไรด์ หรือสารแคลเซียมคลอไรด์ร่วมกับโบรอน พ่นสับปะรดในระหว่างการเจริญพัฒนาของผล
ร่วมกับการให้สารละลายแคลเซียมคลอไรด์ทางก้านผลภายหลังการเก็บเกี่ยว ที่ความเข้มข้น 0.05 M นาน 1 วัน 
ก่อนการฉายรังสีแกมมา ปริมาณ 400 เกรย์ มีแนวโน้มที่สามารถลดความเสียหายของสับปะรดฉายรังสีแกมมาได้ 
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4. สรุปผลการวิจัยของแผนงานวิจัย 

จากการทดลองในครั้งนี้พบว่า การจัดการก่อนการเก็บเกี่ยวโดยการพ่นสารละลายแคลเซียมคลอไรด์  ปริมาณ 1.5 
กรัมต่อต้น เพียงอย่างเดียว หรือร่วมกับโบรอน ความเข้มข้น 0.4% ในระหว่างการพัฒนาของผลสับปะรดพันธุ์
ปัตตาเวียสามารถลดการเกิดไส้สีน้ าตาลและการรักษาคุณภาพของสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียในระหว่างการเก็บรักษา
ได้  ในขณะที่การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว โดยการจุ่มผลสับปะรดในสารเมทิลจัสโมเนท ความเข้มข้น 0.5 mM 
เป็นเวลา 5 นาที สามารถลดการเกิดไส้สีน้ าตาลและการเกิดโรคของสับปะรดฉายรังสีแกมมาในระหว่างเก็บรักษา
ได้ ดังนั้นหากมีการศึกษาและการจัดการอย่างเป็นระบบทั้งก่อนและหลังการเก็บเกี่ยว (pre- and post-harvest) 
ที่เหมาะสม โดยการน าการจัดการก่อนการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมดังกล่าวมาบูรณาการใช้ร่วมกับการจัดการหลังการ
เก็บเก่ียวที่เหมาะสมก็จะเป็นแนวทางท่ีสามารถช่วยแก้ไขปัญหาการเกิดไส้สีน้ าตาลของสับปะรดได้เป็นอย่างดี เช่น 
การศึกษาการพ่นสารละลายแคลเซียมคลอไรด์เพียงอย่างเดียว หรือร่วมกับโบรอนในระหว่างการพัฒนาของผล
สับปะรด ร่วมกับการจุ่มผลสับปะรดที่เก็บเกี่ยวได้ในสารละลายเมทิลจัสโมเนท หรือการให้สารละลายแคลเซียม
คลอไรด์ทางก้านผล น่าจะสามารถลดการเกิดไส้สีน้ าตาลและการเกิดโรคของสับปะรดฉายรั งสีแกมมาในระหว่าง
เก็บรักษาได้ 

5. ประโยชน์ที่ได้รับ 

5.1 ทราบผลของการให้แคลเซียมคลอไรด์ โบรอน และซิลิกอนต่อการเกิดอาการไส้สีน้ าตาลของสับปะรดพันธุ์
ปัตตาเวีย 

5.2 ทราบผลของการใช้แคลเซียมคลอไรด์ เมทิลจัสโมเนท และกรดซาลิไซลิค ต่อการเกิดอาการไส้สีสีน้ าตาลของ
สับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียฉายรังสีแกมมา 

5.3 ทราบผลของฤดูกาลปลูกต่อการเกิดไส้สีน้ าตาลของสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียฉายรังสีแกมมา 
5.4 เป็นแนวทางในการจัดการก่อนและหลังการเก็บเก่ียวเพ่ือลดการเกิดไส้สีน้ าตาลของสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียฉาย

รังสีแกมมา 

6. หน่วยงานที่น าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

6.1 ภาครฐั เช่น มหาวิทยาลัย กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
6.2 ภาคเอกชน เช่น บริษัทส่งออกต่างๆ  

 


