
 
 
 

 
รายงานการวิจัย 

เร่ือง 
 

โครงการพัฒนาคุณภาพปลาสลิดแดดเดียว เพ่ือส�งเสริมเศรษฐกิจชุมชน  
จังหวัดสุพรรณบุร ี

  A Development of Quality Product of crispy seasoning 
Gourami fishin order to Support Local Community Economy in 

Suphanburi Province 
 
 
 
 
 
 
 
 

นางสาวจามรี  กลางคาร 
ดร.อดุมศักดิ ์กิจทวี 
นายวีรชน  ภูหินกอง 

 
 
 
 

 
 

 

มหาวิทยาลัยสวนดุสติ 
2559 

ลิขสิทธิ์ของมหาวิทยาลัยสวนดุสติ 



 
 
 

 
รายงานการวิจัย 

เร่ือง 
 

โครงการพัฒนาคุณภาพปลาสลิดแดดเดียว เพ่ือส�งเสริมเศรษฐกิจชุมชน  
จังหวัดสุพรรณบุร ี

  A Development of Quality Product of crispy seasoning 
Gourami fishin order to Support Local Community Economy in 

Suphanburi Province 
 
 
 
 

 
 
 

นางสาวจามรี  กลางคาร 
ดร.อดุมศักดิ ์กิจทวี 
นายวีรชน  ภูหินกอง 

 
 
 
 
 
 
 

มหาวิทยาลัยสวนดุสติ 
2559 

ลิขสิทธิ์ของมหาวิทยาลัยสวนดุสติ 
 (งานวิจัยนี้ได�รับทุนอุดหนุนจากมหาวิทยาลัยสวนดุสิต ป�งบประมาณ 2555) 



 
 
 

หัวขLอวิจัย โครงการพัฒนาคุณภาพปลาสลิดแดดเดียว เพ่ือส�งเสริมเศรษฐกิจชุมชน  
 จังหวัดสุพรรณบุรี 
ผูLดําเนินการวิจัย นางสาวจามรี  กลางคาร,  ดร.อุดมศักด์ิ กิจทวี และนายวีรชน ภูหินกอง 
หน�วยงาน คณะวิทยาศาสตร,และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
ปO พ.ศ. 2558  
 

การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค, เพ่ือ เพ่ือพัฒนาคุณภาพปลาสลิดแดดเดียวเพ่ือให3ได3มาตรฐาน 
จังหวัดสุพรรณบุรี และเพ่ือส�งเสริมให3เกิดผู3ประกอบการรายใหม� ประชากรและกลุ�มตัวอย�าง คือ
ผู3ประกอบการผลิตและผู3จําหน�ายปลาสลิดแดดเดียวท่ีทําเป7นอาชีพ ภายในเขตพ้ืนท่ี อําเภอเมือง 
จังหวัดสุพรรณบุรี สํารวจกระบวนการผลิต ลักษณะการจําหน�าย เปรียบเทียบความแตกต�างระหว�าง
ปลาสลิดแดดเดียวจังหวัดสมุทรสงคราม และตรวจเชื้อปนเป9:อนตามเกณฑ,มาตรฐานผลิตภัณฑ,ชุนชน
พบว�า ส�วนใหญ�ผู3ประกอบการจะเป7นท้ังผู3ผลิตและผู3จําหน�าย โดยสถานท่ีจําหน�ายเป7นตลาดสดและ
วัดป=าเลย,ไล ส�วนใหญ�จําหน�ายในช�วงสายถึงหัวคํ่า โดยขายปลาสลิดแดดเดียวจํานวนเฉลี่ย 50-70 
กิโลกรัมต�อวัน ราคาจําหน�ายอยู�ท่ี 180 บาทต�อกิโลกรัม ผลการตรวจวิเคราะห,ทางจุลชีววิทยา พบว�า 
จุลินทรีย,ท้ังหมด, ยีสต,และรา, Salmaonella spp., B.cereus,และ E.coli มีค�าเกินเกณฑ,มาตรฐาน
ผลิตภัณฑ,ชุมชนปลาแดดเดียว (มผช. 1222/2549) ซ่ึงคาดว�าน�าจะมาจากอุปกรณ, ท่ี ใช3 ใน
กระบวนการผลิต ท่ีไม�ได3มาตรฐาน ลักษณะการตากแดดท่ีเป7นแดดเดียว และช�วงเก็บตัวอย�างเป7นช�วง
ฤดูฝน จึงยังมีความชื้นยู�มาก ท่ีจําหน�ายในสถานท่ีเปOดโล�ง ซ่ึงเป7นแนวทางในการพัฒนาคุณภาพปลา
สลิดแดดเดียว เพ่ือให3กลุ�มผู3ผลิตสามารถปรับปรุงเพ่ือขอมาตรฐาน มผช.ต�อไป 
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This research aimed to develop dried Snakeskin gourami , Trichogaster 
pectoralis, fish production in order to meet the standard in Suphanburi Province and 
also encourage new coming entrepreneurs.  In the study, population and samples 
were dried Snakeskin gourami Fish producers and distributors in the areas of Mueng 
District, Suphanburi Province.  Examined in the study were production process, 
distribution, product comparison with the one from Samutsongkham province and 
contamination testing.  As a results, it was found that most of the entrepreneurs 
were both producers and distributors and they usually earn  6000 THB per day, six 
day a week.  In addition, the distributing places were local fresh market and Wat Lay 
Lai, Thai temple in Suphanburi province.  Selling time started from late morning till 
evening each day and 50-70 kilograms were sold a day.   The entrepreneurs in 
average run their business around six years.  According to the contamination test, it 
was found that all microbials, yeast and fungi Salmaonella spp., B.cereus, and E.coli 
were over the standards criteria, being expected that these resulted from 
contaminated tools during the non-standard process.  The dried fish was only getting 
dried once in one day.  In addition, the dried fish was sampled during the raining 
season, so moisture was found in high level   
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