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4.5   ความสัมพันธ์ระหว่างเวลากับเปอร์เซ็นต์เมทิลเอสเทอร์ที่สัดส่วนโดยโมลเมทานอล 
        ต่อน้ ามัน 9:1 ปริมาณตัวเร่งปฏิกิริยากรดซัลฟูริกความเข้มข้น2M ที่อุณหภูมิ 60 oC 
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4.6   สัดส่วนโดยโมลเมทานอลต่อน้ ามันโดยใช้ปริมาณตัวเร่งปฏิกิริยาโซเดียมไฮดรอกไซด์  
 ร้อยละ 1.0 โดยน้ าหนักของน้ ามัน ที่อุณหภูมิ 60 oC เป็นเวลา 60 นาที 
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4.7   สัดส่วนโดยโมลเมทานอลต่อน้ ามัน 6:1 กับ 9:1 ปริมาณตัวเร่งปฏิกิริยาโซเดียมไฮดรอก 

        ไซด์ร้อยละ 1 โดยน้ าหนักของน้ ามัน ที่อุณหภูมิ 60 oC และสัดส่วนเฮกเซนต่อเมทานอล 
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4.8   อิทธิพลของอุณหภูมิในการท าปฏิกิริยาทรานส์เอสเทอริฟิเคชัน สัดส่วนโดยโมลเมทา   
        นอลต่อน้ ามัน 6:1 ตัวเร่งปฏิกิริยาโซเดียมไฮดรอกไซด์ร้อยละ 1 โดยใช้ตัวท าละลายร่วม              
        และสัดส่วนโทลูอีนต่อเมทานอล 1:1 โดยปริมาตร 
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4.10 สัดส่วนโดยโมลเมทานอลต่อน้ ามัน 9:1 ปริมาณตัวเร่งปฏิกิริยาโซเดียมไฮดรอกไซด์ร้อย  
    ละ 3 โดยน้ าหนักต่อปริมาตรของน้ ามัน ที่อุณหภูมิ 60 oC และสัดส่วนเตตระไฮโดรฟู 

         แรนต่อเมทานอล1:1 โดยปริมาตร 
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