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               หอยแมลงภู ่ (Perna viridis)  เป็นสัตวส์าํคญัทางเศรษฐกจ  มีราคาถูก หาซือไดง้าย  เป็นอาหารที&นิยมบริโภคิ ่(
กนโดยทัวไป เนื&องจากมีรสชาติอรอย  และมีคุณคาทางโภชนาการสูง  หอยแมลงภูสามารถนํามาแปรรูปได้หลายั ่ ่ ่&
รูปแบบ การแปรรูปหอยแมลงภูเป็นผลิตภัณฑ์ตาง ๆ  ทําให้เกดปัญหาที&ตามมา  คือการเหลือทิงของเศษเปลือก่ ่ ิ (
หอยแมลงภูที&ไมไดใ้ชใ้นการแปรรูป  ซึ& งเปลือกหอยแมลงภูเหลือทิง ทาํให้เกดการหมกัหมม  เนาเสียจนเกดกลินเหม็น  ่ ่ ่ ิ ่ ิ( &
เกดเป็นแหลงสะสมของเชือโรค  และพาหะนาํเชือ  จึิ ่ ( ( งตอ้งมีการบาํบดัเพื&อชวยลดปัญหาดงักลาวให้ลดน้อยลง  และ่ ่
หมดไป และแสวงหาแนวทางการใชเ้ศษเปลือกหอยแมลงภูนนัให้เกดประโยชน์สูงสุด  งานวิจยันีจึงมีวตัถุประสงคเ์พื&อ่ ิ( (
นาํองคป์ระกอบดงักลาวมาใช ้ โดยพฒันาเทคโนโลยีการหมกัดว้ยวิธีทางจุลชีววิทยาโดยใชก้ารหมกัแบบไมเติ่ ่ มอากาศ  
ดว้ยการเติมเชือจุลินทรียเ์ขา้ไปหมกักบเปลือกหอยแมลงภู  แลว้ศึกษาควบคุมสภาวะที&เหมาะสมในการเจริญเติบโตของ( ั ่
กลุมจุลินทรียจ์ากนนันาํผลผลิตที&ไดจ้ากการหมกัมาศึกษาแนวทางการประยกุต์ให้เกดประโยชน์สูงสุด จากการศึกษา่ ิ(
องค์ประกอบทางเคมีของเปลือกหอยแมลงภูพบว่ า่  ในเปลือกหอยมีแคลเซียม  เป็นองค์ประกอบหลกั  รองลงมาคือ  
SO3,  MgO,  P2O5,  Mg,  Al2O3,  Na2O  และ  Si  ตามลาํดบั  เมื&อวิเคราะห์องคป์ระกอบของเปลือกผานกลอ้ง  ่ SEM 
พบวา  ดา้นนอกของเปลือกหอยจะมีรูพรุนน้่ อยกวาดา้นใน  เปลือกหอยแมลงภูที&ผานกระบวนการหมกัแบบไมเติม่ ่ ่ ่
อากาศมีลกัษณะขรุขระคลา้ยการถูกกดกรอน  และมีรูพรุนเกดขึนมากกวาเปลือกหอยแมลงภูที&ไมไดผ้านกระบวนการั ่ ิ ่ ่ ่ ่(
หมกั เมื&อศึกษากระบวนการหมกัโดยใชจุ้ลินทรียแ์บบการหมกัไมเติมอากาศ  พบวา  ในอตัราสวน  ่ ่ ่ 200  :  66.7  :  66.7  :  
0.17,  500  :  166.7  :  166.7  :  0.42  และ  1,000  :  333.3  :  333.3  :  0.8  [ตวัอยาง่ : กากนาํตาล( : นาํ( : พด.]  มีประสิทธิภาพ
ในการปลดปลอยแคลเซียมจากเปลือกหอยแมลงภูได้มากที&สุด  และมีคาความเป็นกรด ่ ่ ่ - ดางเฉลี&ยลดลงตํ&าที&สุดใ่
สปัดาห์ที&  3  ภายหลงัการหมกั   
 
                 เมื&อนาํเปลือกหอยแมลงภูที&ผานกระบวนการหมกัแลว้ไปใชป้ระโยชน์ในการลดความขุนของนาํเสียที&ไดจ้า่ ่ ่ (
โรงผลิตนม  มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์พบวา  เมื&อเพิมปริมาณของเปลือกหอยแมลงภูที&ผานกระบวนการหมกั  สงผล่ ่ ่ ่&
ให้คาความขุนมี่ ่ คาลดลง  เชนเดียวกบปริมาณโปรตีนในนําเสียจากโรงผลิตนม  การนํานําหมกัชีวภาพที&ไดจ้่ ่ ั ( (
กระบวนการหมกัแบบไมเติมอากาศมาปลูกตน้ถวัเขียว พบวา ที&อตัราสวน  นาํหมกัชีวภาพ  ่ ่ ่& ( :  นาํ  เทากบ  ( ่ ั 1  :  500 - 1  :  
1,000  มีประสิทธิภาพชวยใหต้น้ถวัเขียวมีการเจริญเติบโตดี่ & ที&สุด  และเมื&อนาํนาํหมกัชีวภาพที&ได ้ ไปใชแ้ทนสูตรอาหา(
ที&ใชเ้ลียงแพลงกตอน  พบวา  ที&อตัราสวน  สูตรอาหาร  ( ์ ่ ่ :  นาํหมกั  เทากบ  ( ่ ั 0.04  :  0.06  สามารถใชเ้ลียงสาหราย  ( ่
Chlorella sp.  ให้ไดป้ริมาณที&ใกลเ้คียงกบการใชสู้ตรอาหารเลียงเพียงอยางเดียว  ในกาั ่( รนาํนาํหมกัชีวภาพ  มาใชใ้(
อตัราสวนดงักลาว  สามารถชวยลดปริมาณแอมโมเนีย  และ  ไนไตรท ์         ในการเลียงแพลงกตอนได้่ ่ ่ ์(  
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